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1 Das Konzept

sellymenue ist ein kostenglnstiges und einfach zu bedienendes Speiseplanungs- und Rezeptver-
waltungsmodul im Internet. Die einmalig erfassten Rezepte bzw. MenUkomponenten kdnnen mittels
~drag und drop” auf den Speiseplan gezogen, ausgedruckt oder verschickt werden.

Die fur den Speiseplan bendtigten Zutaten werden automatisch in einer Einkaufsliste erfasst und
kénnen dann direkt per Fax, Telefon oder elektronisch (bei Anschluss an sellyorder) bei dem jeweiligen
Lieferanten bestellt werden.

Alle Zutaten werden im Zutaten-Editor (Rezeptverwaltung) verwaltet. Es gibt 6ffentliche und eigene
Zutaten.

2 Anlegen eines neuen Speiseplanes

Im ersten Schritt legen Sie die GroRe (Spalten-/Zeilenanzahl) fest und wahlen ggfs. Verpflegungs-
bereiche aus. Zusatzlich kdnnen Informationen, die im Speiseplanausdruck in der Kopf- bzw. FulRzeile
ausgegeben werden sollen, festgelegt werden. Fur die Berechnung der Wareneinstandswerte muss
eine Zeitachse (horizontal/vertikal) definiert werden.

Im zweiten Schritt nehmen Sie die Beschriftung (Wochentage/ Meniinamen) der entsprechenden
Speiseplanzelle vor.

Der dritte Schritt ist das ,Fullen” der einzelnen Zellen mit einer Speise oder einem Menu.

Aufruf

Meuen Speiseplan
anlegen
Sie nutzen die Toolbar.

Sie vergeben eine Bezeichnung, legen den Gultigkeitszeit- | Speiseplan Eigensehafien x|
raum fest, wahlen einen Verpflegungsbereich und definie- Eigenschaften | Drucken | Zsitachse |
ren die GréRRe des Planes durch Angabe der Spalten- und _ .

. Bezeichnung  |Neuer Speiseplan| -
Zeilenanzahl. |
Merke: giiltig von |Montag bis |Sonntag
Normalerweise beinhalten die Spalten die Wochentage Verpfl.bereich |Mitarbeiterkantine [~] .|
und die Zeilen die Komponenten. Deshalb sollten Sie fur
das ,Gerist” jeweils eine Zeile fir die Beschriftung dazu- | "o

Zeilen |8|_

geben.
Beispiel:

£ (v
Wochentage: Mo-So = 7, plus 1 = 8 Spalten
Komponenten: Vorspeise, Suppe, Salat, Hauptgericht 1, ~ =
Hauptgericht 2, Vegetarisch, Dessert
=7 Komponenten, plus 1 = 8 Zeilen

) . . . . . OK Abbrechen Ubermehmen

Eine spatere Erweiterung/Anderung ist moglich.

Siehe dazu: Speiseplaeigenschaften andern

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884
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Felder/Funktionen

Mit der Liste Verpfl.bereich legen Sie durch Auswahl
den Geltungsbereich lhres Speiseplanes innerhalb
Ihres Verpflegungsbetriebes fest (siehe dazu 3.
Andern der Speiseplaneigenschaften, S. Fehler!
Textmarke nicht definiert. und 74. Erweiterte
Kalkulation/(PAV), S. 15).

Mit Klick auf die Schaltflache [OK] erhalten Sie einen
leeren Speiseplan.

Spalten und Zeilen beschriften Sie nach Klick auf
den Buchstaben T, Einschreiben der Daten und
driicken der Schalflache [Ubernehmen] (s. dazu 3.
Beschriftung des Speiseplanes, S. 5)

Tipp:

Sie kdnnen auch durch Kopieren bereits erstellter
eigener  bzw. Offentlicher oder geschitzt
veroffentlichter Speisepléane (Vorlagen) lhren neuen
Speiseplan erstellen. Einfach entsprechenden
Speiseplan auswahlen, 6ffnen und unter neuem
Namen speichern. So werden die gewulnschten
Speiseplaneigenschaften Ubernommen. Er muss
jetzt lediglich noch mit den aktuellen Speisen
bestlckt werden (s. dazu 4. Speiseplan 6ffnen, S. 6).

3 Beschriftung des Speiseplanes

Sie klicken die Zelle an, die Sie beschriften moéchten
und anschlieRend auf den Buchstaben T. So erhal-
ten Sie den Beschriftungsdialog.

Tragen Sie die Bezeichnung ein und Ubernehmen
diese durch Klick auf gleichnamige Schaltflache in
Ihren Plan.

Sie lassen den Dialog getffnet und klicken nachfol-
gend auf den Buchstaben T der nachsten Zelle, die
beschriftet werden soll, und tragen erneut die
Bezeichnung ein. Fur alle weiteren Zellen verfahren
Sie analog.

Siehe dazu: Speiseplan beschriften

5von 25
| Meuen Speiseplan anlegen x|
Eigenschaften "\ Drucken \'\Zeitachse \
Bezeichnung |Meuer Speiseplan -
qgiltig van Montag bis  Freitag
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4 Speiseplan 6ffnen

Aufruf

Zum Offnen und Freigeben eines Speiseplanes nutzen Sie die
Speiseplan dffnen Toolbar.

Speiseplan éffnen x|

Personliche Speiseplane | Offentliche Vorlagen | Geschiiztz Vorlagen | Schaklonen |

Speiseplan giltig Autor erstellt geandert J
1/ o \Perfekter Speiseplan 05.11.2014 0511.2014 Sie wahlen zwischen den per-
2[  kantine Il kw 43 05112014 0511.2014 o ) .
3 antine Il KW 48 05.11.2014 0511.2014 sonlich abgespeicherten Pla-
ktion Speziale 0511.2014 0511.2014 . .
v Neuer Speiseplan fur Nahwerte 29102014 29.10.2014 nen, den dffentlichen und ge-
peiseplan KM 45 11.05.2010 2810.2014 - -
7 orlage Mo-Fr 25.06.2002 15.01.2011 SChUtZten Vorlagen Oder Uber-
8 ollis speziale KATRIMNTEST 25.06.2002 0511.2014 nehmen fur einen bereits ge_

offneten Speiseplan die Vorga-
ben einer Speiseplanscha-
f blone.

8 Datensitze [«]

@ stientich & gesohi et o pez—

Offnen | Freigabe... | Verdffentlichen... Léschen... Abbrechen |

® 2004 - 2014 sellysclutions - Speiseplanung ver. 4.11.61 /04-11-2014 - Irrtiimer und Anderungen vorbehalten 1.7

Status des Speiseplans
Informieren Sie sich Uber den Status lhres Speiseplans.
In der ersten Spalte zeigen lhnen zwei Symbole den Veréffentlichungs- und Freigabestatus:

# Symbol fur Veroéffentlichung: privat, geschitzt #, publiziert oder fur alle Benutzer des
Betreibers @

# Symbol fur Freigabe: keine, freigegeben ¥ oder veraltet ¥

Markieren Sie den persdnlichen Speiseplan in der Liste und klicken auf die Schaltfliche [Offnen].

Siehe dazu: Speiseplan 6ffnen

Personlichen Speiseplan freigeben

Alle Anderungen an Nahrwerten, Zusatzstoffen und Allergenen in der Produktdatenbank (PRiNS) oder
in den Zutaten fuhren zur Neuberechnung der Rezepturen und Speiseplane.

Wurde ein Speiseplan 6ffentlich ausgehangt, kann die Aktualisierung nicht erwiinscht sein, um eine
Nachverfolgung der Herkunft der Nahrwerte, Zusatzstoffe und Allergene sicherzustellen. In einem
solchen Fall kann der Speiseplan freigegeben werden und wird damit vor Anderungen geschiitzt.

Mittels der Schaltflache [Freigabe...] erhalten Sie den Dialog, um eine Freigabeoption zuwahlen und
auf den markierten Speiseplan zu Gbernehmen.

Siehe dazu: Speiseplan freigeben

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884
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Kalkulationsschablonen anlegen/anwenden

Zum Offnen einer Speiseplanschablone nutzen Sie die Toolbar.

Speiseplan dffnen

FUr einen bereits angelegten und
gespeicherten Speiseplan kénnen
Sie durch Auswahl einer Kalkula-
Speiseplan glltig Autor erstellt geandert - .
1 Mitarbeiterkantine- Speiseplanschablane 05.07.2006 05.07.2006 tionsschablone deren Verkaufs-
preisberechnung tbernehmen.

Speiseplan 6ffnen x|

Persidnliche Speiseplane "'-\ Offentliche Vorlagen "'-\ Geschitzte Vorlagen | S

In den Speiseplanschablonen kén-
nen Sie positionsweise Formeln
zur Verkaufspreisberechnung hin-
: terlegen.

1 Datensatz \ i

Neu | Offnen Anwenden Loschen Abbrechen

© 2004 - 2014 sellysolutions - Speiseplanung ver. 2.70.17 / 18-03-2014 - Irrtimer und Anderungen verbehalten 1.7

Felder/Funktionen

Uber die Schalfliche [Anwenden] Ubertragen Sie diese auf lhren echten Speiseplan, um Verkaufs-
preise unter Berlcksichtigung von Verpflegungsbereich- und Gastegruppenaufschldgen zu ermitteln
bzw. zu korrigieren.

Mit Klick auf die Schalflache [Neu] starten Sie den Vorgang, um eine neue Speiseplanschablone
anzulegen.

Zum Bearbeiten einer Speiseplanschablone markieren Sie diese in der Tabelle und klicken auf die
Schalfliche [Offnen]. Und zum Entfernen einer Schablone markieren Sie diese ebenfalls und klicken
auf die Schalflache [L6schen].

5 Fullen eines Speiseplanes mit Speisen/Mentus

Ubernahme eines Rezeptes aus eigenem, fremden oder 6ffentlichen Rezeptbuch

Far die Rezeptibernahme miussen Sie in der Rezeptverwaltung die Voraussetzungen dahingehend
geschaffen haben, dass Sie eigene Rezepte aufgenommen oder 6ffentliche Rezepte durch Kopie zu
eigenen Rezepten gemacht haben.

Fremde Rezepte bzw. Rezeptgruppen mussen Sie ebenfalls in der Rezeptverwaltung eingebunden
haben, damit Ihnen diese zur Verfligung stehen. Dazu bendtigen Sie entsprechende Kennworter.
Zusammenstellen einer Speise als Menli aus mehreren (mindestens zwei) Rezepten

FUr das Zusammenstellen eines Ments verwenden Sie den Komponentenbrowser.

Direktes Eintragen einer Speise in die Speiseplanzelle

Dieser Punkt ist sicherlich der schnellste Weg, um eine Speise in die Speiseplanzelle zu bekommen. Sie
benennen die Speise und tragen die Zutaten ein.

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884
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Zu beachten ware hier, dass Wareneinstande und Nahrwerte fir Zutaten nicht manuell erfasst werden
kénnen, sondern nur durch Ubernahme der Zutaten (ber den Zutaten-Editor mit Ubernommen
werden. D.h., tragen Sie nun auch die Nahrwerte ein, wahlen Zusatzstoffe und Allergene, beziehen
sich die Werte immer auf die gesamte Speise. Eine Sicht auf die Einzelzutat ware so nicht moglich.

Solche selbst erfasste Speise wird nicht in die Rezeptverwaltung tGbernommen. Somit kénnen Sie
diese Daten nur durch Kopie des Speiseplans in der Speiseplanung halten.

Siehe dazu: Speisen aus dem Rezeptbuch in den Speiseplan Gbernehmen / Komponentenbrowser
Menu in den Speiseplan einflgen / Speise in der Speiseplan eintragen

6 Eigenschaften der Speise dndern

Aufruf

-

+ Sie 6ffnen einen Speiseplan und klicken nachfolgend auf das Lupen-Symbol @ in
€ | Apfel Dickmilch % I der Speiseplanzelle.

it Zimt .
e 2l | Nachfolgend kdnnen Sie Reiter flir Reiter die Daten aufrufen und Anderungen
vornehmen.

2 10 q

Eigenschaften der Speise™ x| | Eine Anpassung der Portionenzahl, wirkt automa-
tisch auf die Mengen der Zutaten. Haben Sie Verpfle-

Speise | Futaten | Preise | Z-Stoffe | Mahrw. | Allerg. . - . . . o
gungsbereiche mit differenzierten Preisen definiert,

Bezeichnung - |Apfel-Dickmich mit Zimtstanoe i werden diese im Reiter Preise angezeigt. Mochten
v Sie diese Voreinstellung umgehen, aktivieren Sie die
Beschreibung i Checkbox Fixpreis und tragen den zutreffenden
Preis ein.
- Kiirbiscremesup®
S mit Chillifaden
(0
WK pro Portion 1,80 10
Yorgabe WE %
WE-1 % Haben sich in den Rezepten/Zutaten hinsichtlich der
Rezept A Zusatzstoffe, Nahrwerte oder Allergene Anderungen
@ ergeben, sehen Sie im gedffneten Speiseplan die
entsprechenden Zellen farblich (pink) hervorge-

hoben.
oK | Abhruch| Ubernahme|

Felder/Funktionen

Um die Daten zu aktualisieren klicken Sie auf den Schaltknopf @ (s. Markierung), anschlieBend auf
die Schaltflachen [OK] und [Ubernahme] und speichern abschlieBend die Anderung.

Im Reiter Speise wird der kalkulierte WE (Wareneinstand) entsprechend der Einzelwerte der Zutaten
ausgegeben.
Dieser Wert wird rot angezeigt, wenn er Uber dem Verkaufspreis (VK) liegt.

Im Reiter Zutaten erfassen und bearbeiten Sie die Zutaten. GGfs. nutzen Sie den Zutatenbrowser. Das
Erfassen von Preisen fUr Preisgruppen erfolgt im Reiter Preise. Im Reiter Zusatzstoffe (Z-Stoffe)
markieren Sie die enthaltenen Zusatzstoffe.

Zur Ansicht der Nahrwerte dient der Reiter Ndhrwerte (Ndhrw.). Missen Sie Allergene deklarieren,

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884
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nutzen Sie den Reiter Allergene (Allerg.).
Mit Klick auf die Schaltflache [OK] verlassen Sie den Dialog.

Siehe dazu: Anderung einer Speise

7 Eintragen einer Speise in den Speiseplan

Aufruf
Sie offnen einen Speiseplan bzw. legen einen neuen Plan an und Klicken
_ nachfolgend auf das weiRe Symbol [1in der Speiseplanzelle.
20T . . . .
Sie erhalten den Dialog Eigenschaften der Speise.
| Eigenschaften der Speise* x|
Speise Zutaten Preise Z-Stoffe Mahrw. Allerg.

Bezeichnung Apfel-Dickmilch mit Zimtstange e Hinweis: . . )
Beachten Sie, dass dieses Vorgehen nur geeignet
ist, wenn Sie ,auf die Schnelle” eine Speise und

Beschreibung -

Zutaten erfassen wollen (ohne Zubereitungshinweise
und Ndhrwertinformationen).

FUr eine vollstandige Erfassung und Aufnahme von
Speisen in ,lhr* Rezeptbuch verwenden Sie bitte die
sellymenue Rezeptverwaltung.

Portionen

VK pro Portion

Vorgabe WE Die erfassten Speisen werden nicht in der Rezept-

WE-1 1,02 VK % verwaltung abgelegt, so dass Sie die eingetragene

Rezept Apfel-Dickmilch mit Zimtstange Speise nur durch Kopie des Speiseplans im System
= halten kénnen.

oK | Abbruch| Ubernahme|

Felder/Funktionen

Gegen Sie nun den Namen der Speise, die Anzahl der Basisportionen (fiir die Zutatenmenge) und
optional den VK (Verkaufspreis) ein.

Zusatzlich kdnnen Sie im gleichnamigen Feld eine kurze Beschreibung/Erlduterung eintragen.

Zum Eintragen bzw. Auswahl der Zutaten, Preise, Zusatzstoffe, Nahrstoffe und Allergene wechseln Sie
in die entsprechende Reiter.

Mit Klick auf [Ubernahme] ist die Speise jetzt im Plan zu sehen.
Mit Klick auf [Ok] verlassen Sie den Dialog.

Siehe dazu: Anderung einer Speise

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884
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8 Bedarfsliste erstellen

Alle Zutaten des Speiseplans mit den hinterlegten Mengen, entsprechend der angegebenen Portionen
werden in einer Bedarfsliste zusammengefasst.

Aufruf

E EIE! rulomleal =B Um eine Bedarfsliste anzulegen, missen Sie den
Bedarfsliste hearbeiten Speiseplan offnen.

Beachten Sie, dass Sie im ersten Schritt einen neu angelegten Speiseplan speichern missen und erst
nachfolgend die Bedarfsliste 6ffnen.

Bei Klick auf dieses Symbol 6ffnet sich die Bedarfsliste, in der im oberen Bereich alle Zutaten mit der
Menge (Mengenspalte (gelb)) der angegebenen Portionen flr den gesamten Speiseplan enthalten sind.

| Bedarfsliste x|
M. t Zutaten Menge | VE Worschl.| Menge BE Inhalt BE Preis BE| =
1 TO4.. Aalgerauchert 40 g
2 Apfel 5 Stk 1 Packu. 11/8T * 13,09
3 F11..  Apfelfrisch 800 g 1 Anhbruch 1x1 Dose 3,74
4 F11..  Apfelfrisch 800 g 1 Original 1 x1,00Kilo 1,69
5 R42. Backpulver | 1 Criginal 1 x10Packungen 17,60
i Balsamico 20 EL
7 Bandnudeln, gekocht 800 g
8 Barlauchsauce (Gemisevelouté verfein.. 031
9 Basilikum, frisch 1 Bund BUMD  BUND 1,89
10 Bayerische Creme 125 g 1 Karton  BSH
11 Blattspinat TK 300 g 1 Beutel 1 Beutel 559
12 BOMDUELLE Gemusemischung Leipzi.. 25 kg
13 BOMDUELLE griner Spargel 600 g -
151 Datensdtze [ f
Lieferant M. Lieferantenartikel BE Inhalt BE Preis BE| Kd.MNr. |G i‘
1| Unser Trainingsliefe.. 2004.. MELBACKPULYER 1 KG Original 1 x10 Packungen 17,60 12345 =]
2 Lieferant1 110.. BACKPULVER 1KG MEIER Karton  10BT 16,80 2504249 =
2 Lieferant1 0806.. Wih.Backpulv.a.Weinstein 420g Original KT a3Ds 14,07 2652100 =
4 Lieferant1 048.. Backpulver Backin ODZ Qetker Packung 1 Kilogramm 541 199281 e
S Lieferant2 048.. Backpulver 1kg Ruf Packung 1 Packung 325 18759 e
[ Lieferant1 048.. Backpulver 1kg Ruf Packung 1 Packung 3,39 191388 =
7 Lieferant2 048..  Backoulver 1Ka Ruf Packuna 1 Packuna * 325 199281 e T
46 Datensdtze | | f
Drucken ... | sellyorder Lieferanten eigene Lieferanten Export Einkaufsliste Splitten Schlieften |
Felder/Funktionen

Es sind ebenfalls die Zutaten enthalten, fir die Sie keine Menge im Rezept erfasst haben (z.B. Salz,
Pfeffer u.a.).

Sie kdnnen diese Bedarfsliste alphabetisch oder nach Mengen (gréfSte Menge oben) mit Klick auf die
Spaltendberschrift sortieren und tage- bzw. zeilenweise splitten.

Ein Ausdruck der Bedarfsliste bzw. Einkaufsliste ist moglich. Nutzen Sie dazu die Schaltflache
[Drucken].

Zur Weiterverarbeitung bzw. -nutzung der Bedarfsliste in sellyorder missen Sie Bedarfsliste in eine
Einkaufsliste exportieren.

Bei der Funktion [sellyorder Lieferanten] handelt es sich um die Nutzung des online-Bestellsystems
sellyorder. Dabei werden die fur den Speiseplan bendétigten Zutaten automatisch in einer Einkaufsliste
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erfasst und kénnen dann direkt per Fax, Telefon oder auch elektronisch (bei Anschluss an das online -
Bestellsystem sellyorder) bei dem jeweiligen Lieferanten bestellt werden.

Wenn lhr Lieferant sellyorder nicht anbietet, Sie aber dennoch die Vorteile der lieferantenspezifischen
Einkaufslisten haben wollen, kénnen Sie eigene Lieferanten anlegen.

Siehe dazu: Bedarfsliste drucken / Bedarfsliste splitten / Bedarfsliste expotieren
Nutzung von sellyorder-Lieferartikel - VerknUpfung von Zutaten mit Lieferartikel
VerknUpfung von Zutaten mit Artikeln eigener Lieferanten

9 Wareneinstandsberechnung (WE-1, WE-2)

Aufruf

Beachten Sie bitte, dass Sie zum AusfUuhren der
Funktion zuerst einen Speiseplan Uber die Toolbar
offnen mussen.

Wareneinstand
| herachnen

AnschlieBend 6ffnen Sie den Dialog Wareneinstandsberechnung (WE-1, WE-2).

Far einen bereits angelegten und gespeicherten Speiseplan kdénnen Sie eine positionsgenaue
Wareneinstandsberechnung abrufen.

Eine tabellarische Ubersicht zeigt lhnen pro Speise/Menl(E3J), pro Tag und fir den gesamten
Speiseplan den nach lhren Vorgaben berechneten zu erwartenden Umsatz im Vergleich zu den
Wareneinstanden WE-1 (statischer Wert = fur die Zutat angenommener Durchschnittspreis) und WE-2
(dynamischer Wert = Bestellpreis des mit der Zutat verkniipften Lieferartikels) sowie das Verhaltnis lhres
Wareneinstandes WE-2 zum zu erwartenden Umsatz.

[v i (WE-1, WE-2) x|
Berechnung und Anzeige von Wareneinstandswerten bezogen auf Speisen, Zutaten und den Speiseplan. Berechnet werden jeweils
die Werte WE-1 (statischer Wert auf Basis des hinterlegten Wareneinstandes der Zutaten unter Berlicksichtigung des Grammfaktors)
und WE-2 (dynamischer Wert auf Basis Bestellpreis der Lieferartikel unter Berlicksichtigung des Grammfaktors)
Tag Speise Fort. Umsatz WE-1 WE-2| WE-2/Ums.| =
1 Montag B3 Milch, Nutella, Weizenknacke, R.. 100 110,00 103,40 92,29 83,90%
2 Frihlings-Blattsalat mit Joghurtdr.. 100 18,94
3 E3 Bauernomelette mit Speck und G.. 100 30,00 21,00 72,27 240,89%
4 E3 Hausgemachter Kuchen, Kakao 100 0,80 14,05 £
5 Wurst-Kaseplatte, Obazda, Misc 100 12,22
5] Summe: =140,00 =12520 = 209,76 =149,83%
7 Bekdstigungstag: =210 | 4
8
9 |Dienstag E3 Hafermilchsuppe mit Trockenoh.. 100 31,60 50,82
10 Apfel-Dickmilch mit Zimt 100 10,03 11,65
11 E3 Gehratene Putenleber mit Solke, .. 100 10,00 861 85,00 850,04%
12 £ Krautertee, Hausgemachter Ku.. 100 10,00 1,00 5,80 57.97%
13 £ Frikadelle, Gemiserdsti, Gefiillt 100 171,43
14 Summe: =20,00 =51,24 =32471 =162353%
15 Bekdstigungstag: =325
16
17| Mittwoch B0 Kaffee, Le Parfait Mediterran, Ho.. 100 20,00 18,60 93,20 465,98%
18 Kartoffelsalat mit Austernpilzen a.. 100 78,74 -
25 Speisen | 4 L4
Prognostizierter Umsatz: 261,39 WE-1: 380,53 WE-2: 1.328,10 WE-2 /Umsatz: 508,09% @ BKT: 2,66
BKT fiir 100 Teilnehmer Meuberechnen | Kalkulation... | Drucken... | Schliefen |

Bitte beachten Sie, dass der zu erwartende Umsatz auf lhren WE-1 berechnet wird. Sollte sich das
Verhaltnis WE-2/Umsatz gegen 100% bewegen oder sogar Uberschreiten, wird der Wert rot hervorge-
hoben und Sie sollten entweder Ihre Einkaufspreise Uberprifen oder Ihre WE-1 aktualisieren.
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Felder/Funktionen

Uber [Kalkulation...] erfolgt die datumbezogene Speicherung von berechneten Wareneinstandswer-
ten (s. WE-1, WE-2).

Ist eine Neuberchnung der Wareneinstandswerte notwendig, nutzen Sie die Schaltflache
[Neuberechnung], um die Werte zu aktualisieren.

Einen Ausdruck der Wareneinstandsberechnung erhalten Sie Uber [Drucken]. Es &ffnet sich das
Druckcenter.

Die Anzahl der Bekostigungsteilnehmer ist Voraussetzung fur die Berechnung der Bekdstigungstage in
der Speiseplankalkulation. Die eingegebene Teilnehmerzahl gilt fir jeden Tag. Die Anzahl der Bekdsti-
gungsteilnehmer kénnen Sie Uber den Link BKT fur 100 Teilnehmer (s. Fenster) bearbeiten.

Siehe dazu: Kalkulation speichern / Bekostigungsteilnehmer

10 Nahrwertberechnung

Aufruf

Beachten Sie bitte, dass Sie zum Ausfuhren der
Funktion zuerst einen Speiseplan Uber die Toolbar
Nahrwertberechnung offnen mussen.

Speiseplan-Nahrwertberechnung x|
Nahrwerbarometer fiir Tagesbedarf AnschlieBend 6ffnen Sie den Dialog
Interaktive Berechnung der Nahrwerte markierter Speisen. Die Speiseplan-Nédhrwertberechnung.

Mahrwersummen werden graphisch den altersspezifischen D-A-CH
Empfehlungen gegenibergestellt.

Nahwentberechnung des Speiseplans

Tageshezogene Berechnung und Darstellung ausgewahlier Mahrwerte.
Die Mahrwertsummen der Speisen werden tabellarisch den
altersspezifischen D-A-CH Empfehlungen gegenubergestellt.

Schliefien

Funtionen

Far die Nahrwertberechnung lhres Speiseplans stehen Ihnen das Nahrwertbarometer als graphische
Darstellung und die tagesbezogene Berechnung zur Auswahl.

Sie verlassen die Nahrwertberechnung Uber die Schalflache [SchlieBen].

Siehe dazu: Nahrwertbarometer fur Tagesbedarf / Tagesbezogene Nahrwertberechnung
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Nahrwertbarometer fur Tagesbedarf

Aufruf

Beachten Sie bitte, dass Sie zum Aus-
fuhren der Funktion zuerst einen Speise-
plan Uber die Toolbar 6ffnen mussen.

Mahrwertberechnung

AnschlieBend o6ffnen Sie im Dialog Speiseplan-Ndhrwertberechnung Uber den Link
Ndéahrwertbarometer fiir Tagesbedarf das Nahrwertbarometer.

S X X X S
anor Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Q Q Q Q Q
X Milch, Nutella, X Hanarmill:hsupm’< Kaffee, Le X Kaffee, K[| avocado- ES
Weizenknacke, mit Parfait Weizenbrotchen Limonen-Suppe,
Fruhstuck Riihrei (1), ... = Trockenohst, ... = Mediterran, ... = , Spargelsalat ... Majoranfleisch ...
100 q s m— — 10 @
a E‘ MNahrwertbarometer x|
% | Friihlings- || apre Frithli %
Blattsalatmit | | mit2 |Jugendiiche/Erwachsene 25 bis unter 51Janre | w || | mit o
Vorspeise Joghurtdressi Karott I
- & mannlich (~ weiblich giligfir [1  Tage | |"oronemAsPEn
a 100 @ 100 @
X | Bauernomelette X [[ | Gebr B Fischkibblinge X
. mit Speck und Pute | | im Teig mit
Mittagsmenue | Gemiise, .. 2| sose . - | | I Kriiuterquark, ...
a 100 g R S S Salsa s e
X Hausgemachter A krau Kaffee und X
Kuchen, Kakao Haus — — — — — EEER Sahnetorte
Vesper S wuct
a 100 @ 100 @
% | wurst- Z| | Frike el @z & Mehrkornbratchi®
Kaseplatte, Gem 90%  125%  154% , o
Abendbrot Obazda, ... Gefii Gemiiselasagne.
a ACLECY | — 0-50% 50-90%  90-110%  >110% L 10a)
D-A-CH Drucken Schliefen
Felder/Funtionen

Bei Auswahl dieser Funktion werden zuerst alle Zellen des gedffneten Speiseplans berulcksichtigt. Aus
diesem Grund werden alle Zellen gelb markiert.

Eine sinnvolle Auswahl ist im Beispielspeiseplan die Markierung eines Tages. Werden Wahlessen
angeboten, bspw. statt Friuhstick MenU A und fur Vorspeise Menu B, ware die Auswahl eines
einzelnen Menus (Ment A) sinnvoll.

Sie entfernen die Markierung der Speisen/MenUs durch einfaches Klicken in die jeweilige Zelle.

Im Nahrwertbarometer sehen Sie die in der jeweiligen D-A-CH-Referenzliste ausgewahlten Nahrwerte
berucksichtigt.

Im Beispiel sind es GCAL (Kilokalorien), ZE (EiweiRR) und ZF (Fett). Sie sehen die prozentuale Anzeige
gegenulbergestellt des notwendigen Tagesbedarfs.

Um andere oder weitere Referenzgruppen und Nahrwerte in die Anzeige einzubeziehen, klicken Sie
auf [D-A-CH].

Einen Bildschirmausdruck der Barometerwerte erhalten Sie mit Klick auf die Schaltflache [Drucken].

Siehe dazu: Nahrwertbarometer fur Tagesbedarf / Nahrwertbarometer Auswahl D-A-CH-Referenzen
Nahrwertberechnung Druckansicht der Barometerwerte
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Tagesbezogene Nahrwertberechnung des Speiseplans

Aufruf

Beachten Sie bitte, dass Sie zum Aus-
fuhren der Funktion zuerst einen Speise-
plan Uber die Toolbar 6ffnen mussen.

MNahrwertberechnung

AnschlieBend 6ffnen Sie im Dialog Speiseplan-Nahrwertberechnung Uber den Link Nédhrwert-
berechnung des Speiseplans.

X X X X X
anOT Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Q Q Q Q Q
P [T | TN | PRI of N v [ L) P o |
w|| Nahwertberechnung des Speiseplans |
Fruhstuck Rii
Tageshezogene Berechnung und Darstellung ausgewadhlter Mahrwerte. Es kinnen bis zu 10 Werte dargestellt werden. Die
aQ, L Mahrwertsummen der Speisen werden hei Bedarf den altersspezifischen D-A-CH Empfehlungen gegenibergestellt.
X [ei |3
) Bli
Vorspeise Jo Uages bezogene Mahrwertsummen mit D-A-CH Empfehlungen vergleichen: | | |
T~ —
a — Tag X |\ |Speise CZI’{C_HL [kcal] GJ [lkJ] ZE [0]| EVAL [ma] ZKJE]:I':
X |pa |1 Montag ,|'r v ﬂ;l Milch, Mutella, Weizenknacke, Rihre.. 1.314 5505 39712 2102 1685
. mi 2 ." "4 ", Frihlings-Blattsalat mit Joghurtdres.. 181 758 2,74 151 42 |2
Mittagsmenue |ge 3 I-' v Itl'uI Bauernomelette mit Speck und Gem.. 349 1.463 7,73 484 294 |7
4 | W [0 | Hausgemachter Kuchen, Kakao 257 1.084 6,27 358 36,3 [
Q =] i} | v |Wurst—KésepIatle, Ohazda, Mischbro.. 424 1.773 17,61 EE] 467
% [Ha 6 | ol =2625 =10583 =7347 =4075 =2851
Ku 7 2 |
Vesper 8 | Dienstag WD Hafermilchsuppe mit Trockenohst, .. 615 26878 143 710 73
9 v Apfel-Dickmilch mit Zimt 130 543 T 224 149
Q = 10 | v £ IGebratene Futenleber mit Sofke, Ki.. 694 2.480 34 2233 60,3
% [ 11 ', I/ £ | Krautertee, Hausgemachter Kuchen 171 726 1,67 a7 215
Kai 12 \ v B3| Frikadelle, Gemiserdsti, Gefillte pr.. 718 2.997 2593 1.559 923
Abendbrot op 13 I'. .'I =2.1228 =8.335 =79,61 =4813 = 2661
14 /
A L_| 15 Mittwoch \ W B0 Kaffee, Le Parfait Meditarran, Honig, . 745 3118 9,21 477 554 -
25 Speisen- | «| [ | r
MNahrstoffe .. D-A-CH... Drucken ... Schliefen
Felder/Funktionen

Es werden zuerst alle Speisen/Menus (s. Markierung 1) des getffneten Speiseplans bertcksichtigt.
Ein MenUs ist durch das Symbol E3 (s. Markierung 2) gekennzeichnet und kann aufgeklappt werden.
Damit erhalten Sie eine detaillierte Darstellung der Nadhrwerte pro Zutat.

Je nach Aufbau lhres Speiseplans mussen fiir eine sinnvolle Darstellung der Nahrwerte noch Anderun-
gen derart vorgenommen werden, dass bspw. bei Wahlessen nur ein Menu Berucksichtigung findet.
Dabei entfernen Sie alle vorhandenen Hakchen durch Anklicken und belassen dieses nur fur ein Men(
und erhalten sofort eine aktualisierte Darstellung.

Sie wiederholen danach den Vorgang fur alle weiteren Mends.

Im Bildbeispiel sind hier die Tage komponentenweise bestlckt. In diesem Fall belassen Sie die Markie-
rungen fur alle Speisen/Mendus.

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschéftsflhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884



sellymenue selly.biz
15von 25

Bitte beachten Sie, dass nur die Speisen bzw. Menus in die Berechnung einflieBen, die in der Spalte X
zwischen Tag und Speise markiert sind. Diese Markierung kénnen Sie verandern, indem Sie durch
Klicken in das jeweilige Feld das v" setzen oder entfernen.

Siehe dazu: Tagesbezogene Nahrwertberechnung / Nahrwertberechnung Nahrstoffauswahl
Nahrwertberechnung mit D-A-CH-Empfehlungen vergleichen / Nahrwertberechnung Druckansicht

11 Erweiterte Kalkulation

Ernweiterte Kalkulation

Unter dem MenUpunkt Erweiterte Kalkulation kdnnen Sie bereichs- oder gruppenspezifische Details
far die Ermittlung lhrer Verkaufspreise hinterlegen.

| Speiseplan-Kalkulation x|

Bekdstigungsteilnehmer
Festlegung der Bekistigungsteilnehmer pro Tag zur Berechnung des Bekdstigungstages BKT.

Verpflegungshereiche, Preisaufschldge und Mehrwertsteuersitze (PAV)
Werpflegungsbereiche stellen unterschiedliche Teile eines Verpflegungshbetriebes dar, wie z.B. Mitarbeiterkantinen, Kioske oder
Tischverpflegung. Festlegung von Mehrwertsteuersatzen.

Gastegruppen und deren Preisaufschlage (PAG)

Gastegruppen reprasentieren den Anteil der Menge von Essensteilnehmern, die zu einer einheitlichen Kondition abgerechnet
werden, wie ZB. Mitarbeiter, Fremdesser, Auszubildende etc.

Schlielzen

Angabe der Bekoéstigungsteilnehmer

Die Anzahl der Bekdstigungsteilnehmer ist die Voraussetzung fur die Berechnung der Bekdstigungs-
tage in der Speiseplankalkulation. Die Teilnehmerzahl gilt fur jeder Bekostigungstag.

Siehe dazu: Angabe der Bekostigungsteilnehmer

Verpflegungsbereiche, Preisaufschlage und Mehrwertsteuersatze (PAV)

Hier kénnen Sie die einzelnen Verpflegungsbereiche, fur die Ihr Speiseplan gelten soll, deren unter-
schiedliche Preisgestaltung sowie die jeweils geltenden Mehrwertsteuersatze hinterlegen.

Siehe dazu: Verpflegungsbereiche, Preisaufschlage und Mehrwertsteuersatze (PAV)

Gastegruppen und deren Preisaufschlage (PAG)

Unterteilen Sie |hre Essenteilnehmer in Gastegruppen, fur die gleiche Abrechnungskonditionen gelten
sollen. Tragen Sie diese mit Bezeichnung, Anzahl und jeweiligen Preisaufschlag ein.
Diese Gastegruppen werden dann fur die Berechnung der Verkaufspreise pro Speise herangezogen..

Siehe dazu: Gastegruppen und deren Preisaufschlage (PAG)
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12 Bestellung uber sellyorder

Die fur den Speiseplan benétigten Zutaten werden automatisch in einer Bedarfsliste (Einkaufsliste)
erfasst und kénnen dann direkt per Fax, Telefon oder auch elektronisch (bei Anschluss an das online -
Bestellsystem sellyorder) bei dem jeweiligen Lieferanten bestellt werden.

Die Voraussetzung ist die vollstandige Anlage eines Benutzerkontos. Dabei mussen Sie zu lhrem
Benutzerkonto wenigsten einen 6ffentlichen Lieferanten Ubernehmen oder einen eigenen Lieferanten
eintragen. AnschlieBend, stehen Ihnen in sellymenue lhre Lieferanten mit dem Ordersatz permanent
zur Verfagung.

Siehe dazu: Erstellen eines Benutzerkontos / Lieferantenverwaltung im Benutzerkonto

13 Bedarfsliste erstellen

Alle Zutaten des Speiseplans mit den hinterlegten Mengen, entsprechend der angegebenen Portionen
werden in einer Bedarfsliste zusammengefasst.

Aufruf

Um eine Bedarfsliste anzulegen, missen Sie den
Speiseplan offnen.

Bedarfsliste hearheiten

Beachten Sie, dass Sie einen neu angelegten Speiseplan zuerst speichern muissen und nachfolgend
die Bedarfsliste o6ffnen. Diese enthalt im oberen Bereich alle Zutaten mit der Menge (Mengenspalte
(gelb)) der angegebenen Portionen fur den gesamten Speiseplan.

| Bedarisliste Xl
I, t Zutaten Menge | VE Vaorschl.| Menge BE Inhalt BE Preis BE| =
1 TO4.. Aalgerduchert 40 g
2 Apfel 5 Stk 1 Packu.. 11/8T * 13,09
3 [F11.  Apfelfrisch 800 g 1 Anbruch 1x1 Dose 3,79
4 |F11.. Apfelfrisch 2800 g 1 Qriginal 1 x1,00Kilo 1,68
5 R42. Backpulver 25 TL 1 Original 1 x10 Packungen 17,60
5 Balsamico 20 EL
T Bandnudeln, gekocht 200 g
8 Barlauchsauce (Gemisevelouté verfein.. 0,31
] Basilikumn, frisch 1 Bund BUND  BUND 1,89
10 Bayerische Creme 126 g 1 Karton  6SH
11 Blattspinat TK 300 g 1 Beutzl 1 Beutel 5,59
12 BOMNDUELLE Gemilsemischung Leipzi.. 25 kg
13 BOMDUELLE griner Spargel G600 g -
151 Datensitze | [
Lieferant M. Lieferantenartikel BE Inhalt BE Preis BE| KdNr. |G i‘
1 | Unser Trainingsliefe.. 2004.. MEILBACKPULVER 1 KG Qriginal 1 x10Packungen 17,60 12345 -|
2 Lieferant 1 110.. BACKPULVER 1KG MEIER Karton  10BT 16,90 2504249 =
3 Lieferant1 0806.. Wib Backpulv.a Weinstein 420q Qriginal KTa3Ds 1407 2652100 =
4 Lieferant1 049, Backpulver Backin ODZ Qetker Packung 1 Kilogramm 541 199281 =
g Lieferant2 048,  Backpulver 1Kg Ruf Packung 1 Packung 3,25 18759 @
[i} Lieferant1 048.. Backpulver 1Kg Ruf Packung 1 Packung 339 191388 =
7 Lieferant 2 048..  Backpulver 1Ko Ruf Packuna 1 Packuna * 325 199281 e T
46 Datensdtze | |
Drucken ... | sellyorder Lieferanten | eigene Lieferanten | Export Einkaufsliste | Splitten | Schliefien |

Es sind ebenfalls die Zutaten enthalten, fur die Sie keine Menge im Rezept erfasst haben (z.B. Salz,
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Pfeffer u.a.).

Sie kdnnen diese Bedarfsliste alphabetisch oder nach Mengen (gréfste Menge oben) mit Klick auf die
SpaltenUberschrift sortieren oder tage- bzw. zeilenweise splitten.

Ein Ausdruck der Bedarfsliste bzw. Einkaufsliste ist moglich sowie der Export als Einkaufsliste in das
Bestellsystem sellyorder.

Siehe dazu: Bedarfsliste splitten / Bedarfsliste drucken / Einkaufsliste exportieren

Nutzung von sellyorder-Lieferartikel - Verknilipfung von Zutaten mit Lieferartikel

Bei der Funktion [sellyorder Lieferanten] handelt es sich um die Nutzung des online-Bestellsystems
sellyorder. Dabei werden die fir den Speiseplan bendtigten Zutaten automatisch in einer
Einkaufsliste erfasst und kénnen dann direkt per Fax, Telefon oder auch elektro- nisch (bei Anschluss
an das online - Bestellsystem sellyorder) bei dem jeweiligen Lieferanten bestellt werden.

Wenn Sie in der Bedarfsliste eine Zutat anklicken, erhalten Sie mit Klick auf [sellyorder Lieferanten]
ein neues Fenster mit den Ordersatzen lhres(r) Lieferanten, die Sie lhrem Benutzerkonto zugeordnet
haben. Sie finden eine Auswabhlliste aller Lieferanten und freigeschalteten Kundennummern.

In dem Dialog Auswahl von Artikeln aus Lieferantenkatalogen wahlen Sie fur lhre Zutat einen
Lieferartikel aus. Es stehen Ihnen daflir 3 Optionen zur Verfigung:

Eine Auswahl aus der Vorschlagsliste, aus einem Sortiment oder einer Einkaufsliste.

In der Lieferantenauswahl finden Sie alle die Lieferanten, die Sie lhrem Benutzerkonto zugeordnet
haben. Um einen Artikel in einem Sortiment zu finden, kénnen Sie einen Suchvorgang durchfihren.

Nach Auffinden eines Artikels, rufen Sie Uber die Schaltflache [PRiNS] das dazugehdrige Datenblatt
auf, vorausgesetzt es besteht eine Verknupfung des Artikels mit der Produktdatenbank.

Mit Klick auf die Schalflache [Hinzuflgen...] erhalten Sie die Moglichkeit den Grammfaktor zu
bestimmen und figen danach den gewahlten Lieferartikel zu lhrer Zutat hinzu.

Siehe dazu: VerknUpfung von Zutaten mit Lieferartikel / Lieferantenverwaltung im Benutzerkonto
VerknUpfung von Zutaten mit Lieferartikel - Aufruf PRiNS-Produktdatenblatt
Bestimmung des Grammfaktors

Verkniipfung einer Zutat mit Artikeln von selbst angelegten (eigenen) Lieferanten

Bei Klick auf die Schaltflache [eigene Lieferanten] im Dialog Bedarfsliste erhalten Sie die Moglichkeit
eigene Lieferanten und dazugehdérige Sortimente (Lieferartikel) zu erfassen.

Im Dialog Auswahl von Artikeln eigener Lieferanten sehen Sie alle durch Sie bereits angelegten
Lieferanten.

Siehe dazu: VerknUpfung von Zutaten mit Artikeln von eigenen Lieferanten
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Bedarfsliste/Einkaufsliste drucken

Aufruf

Um eine Bedarfsliste zu drucken, mussen Sie den

E'E |l o el = | Speiseplan offnen.

Bedarfsliste bearbeiten

| Einkaufslisten nach sellyorder exportieren x|
Lieferant Mame der Einkaufsliste Fositionen| =
1 |Lieferant1 sellymenue 15.04.2014 2
2 |Lieferant2 sellymenue 15.04.2014 65
3 |Mahrungsmittel GmbH & Co. sellymenue 15.04.2014
4 |Frischekost GmhH sellymenue 15.04.2014 24|
5 | Lieferant Feinkost sellymenue 04.2014 3
G Unser Trainingslieferant sellymenue 15.04.2014 13
7 |Backerei Schmidtke sellymenue TH. 04 2014
8 | Lieferant GmbH & Co. sellymenue 165.04 2014
9 |Frischekost GmhH sellymenue 15.04.2014 -
10| Mein Backer sellymenue 15.04.2014
11| 0+G_frei sellymenue 15.04.2014 &7
11 Datensitze | 1 b
Bedarfsliste drucken | Einkaufsliste drucken Abbrechen
Funktionen

Bei Klick auf die Schaltflache [Drucken...] im Dialog Bedarfsliste erhalten Sie die Moglichkeit die
Bedarfs- und Einkaufsliste zu drucken bzw. kdnnen eine Einkaufliste umbenennen.

14 Zutatenpass

Aufruf

-

- Sie 6ffnen einen Speiseplan und klicken nachfolgend auf das Lupen-Symbol @ in
< | Avfeldickmiich X} [ der Speiseplanzelle. Nachfolgend wechseln Sie in den Reiter Zutaten und erreichen

mit Zimt
Uber den Schaltknopf E den Zutatenpass.

2 10

Dieser Zutatenpass ermaglicht es registrierten sellyorder-Nutzern, eine Speisezutat anwendungsuber-
greifend mit einem Lieferartikel flr Bestellvorgange und WE-2-Berechnungen direkt aus dem Speise-
plan heraus zu verknipfen, ohne dafur in die Rezeptverwaltung und/oder sellyorder wechseln zu
mussen.

Felder/Funktionen

Der Zutatenpass unterteilt sich in den Bereich Ausgewdhlte Zutat (s.u. Markierung 1), den Bereich
Verkniipfter Lieferartikel (s.u. Markierung 2) und den Bereich alternativer Lieferartikel (s.u.
Markierung 4)

Im Bereich Verkniipfter Lieferartikel rufen Sie Uber die Schaltflache [PRiNS] (s.u. Markierung 3) das
dazugehorige Datenblatt auf, vorausgesetzt es besteht eine VerknUpfung des Artikels mit der
Produktdatenbank.
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Diesen angezeigten Lieferartikel definieren Sie Gber die Schaltflache [Standard] (s.u. Markierung 5) als
Standardverknupfung. Das bedeutet, wann immer Sie zukunftig diese Zutat verwenden, ist diese
sofort mit dem ,Standardartikel” verknupft.

Die Liste aller zugeordneten Lieferartikel rufen Sie Uber gleichnamige Schaltflache [Liste Lieferartikel]
(s. Markierung 6) auf.

| Eigenschaften der Speise* x| |

Speise Zutaten Preise Z-5Stoffe Mahrw. Allerg.

Zutaten | Futatenpass X|
1 Apfel frisc
2| Dickmileh  ¢-Kusgewahite Zutat: Apfel frisch 1
3| Zucker
4| SO stoffe Mame: Apfel frisch Artikelnr:  F110111
5| Zimt WE: kg migl VE: Stk g, mg
WE-1: 1,254 EUR J kg WE-2: 1,690 EUR J kg

kostenrel: Ja
Eigner: unbekannt (EAS: 265508, SPZ 2211790, WST: 0,vLS: 0, FLA 0, EASQ: null)

<Verknupfter Lieferartikel: ST.DU.APFELSTUECK.41506 425 2 (K PRiNSP

Lieferant.  Unser Trainingslieferant Kd.-Mr 12345
Artikel: ST.OUAPFELSTUECK.4150G 4250ML Bestelinr.: 5600662
BE: Anbruch Inhalt BE: 1x1 Dose
Preis BE: 3,790 Einzeleinh: 1,0
J Sortiment.  Standardsortiment Mettogew [g): 41500
. Warenagr.: Hauptsortiment Unterar.: 0+G SAFTKOMNSERV

ﬂ@E Hinweis:

ernativen Lieferartikel auswahlen: 6 7 8
5 Standard Liste Lieferartikel ... sellyorder Lieferanten ... eigene Lieferanten ..

9 mm Abbrechen |

Um lhre Zutat mit einem sellyorder - Lieferartikel zu verkntpfen, wahlen Sie die Schaltflache
[sellyorder Artikel...] (s. Markierung 7) und erhalten einen weiteren den Dialog Zutatenpass in dem
Sie die Moglichkeit haben, mit Lieferartikel zuordnen.

Zusatzlich haben Sie auch die Mdglichkeit fur Ihren Lieferartikel eine Auswahl aus lhren eigenen
Lieferanten, d.h., selbst angelegte und verwaltete Lieferanten, zu tatigen und nutzen dazu die
Schaltflache [eigene Lieferanten...] (s. Markierung 8).

Bitte beachten Sie: Die Verknupfung von Zutaten mit Lieferartikeln Uber den Zutatenpass kann dann
die nachfolgenden Funktionen beeintrachtigen, wenn vom Lieferanten kein Grammfaktor angegeben
wurde. Da dieser Grundlage der Mengen- und Preisberechnung ist, wird unter Umstanden eine
Nachbearbeitung des Lieferartikels im Zutateneditor der Rezeptverwaltung nétig.

Siehe dazu: Zutat-Lieferartikelverknlpfung im Zutatenpass / Liste der Lieferartikel
Verknipfung von Zutaten mit sellyorder-Artikel / VerknUpfung einer Zutat mit eigenen Artikel

15 Entfernen einer Speise/Beschriftung

Mit Klick auf das rote Kreuz X in der entsprechenden Speiseplanzelle entfernen Sie die Speise bzw. die
Beschriftung aus der Zelle.
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16 Speiseplan speichern

Aufruf

Uber die Toolbar kénnen Sie den erstellten Speiseplan speichern.
Sie vergeben bei diesem Vorgang im Dialog Speiseplan speichern
eine Speiseplanbezeichnung und klicken abschlielen auf die
Schaltflache [Speichern).

Speiseplan speichern

17 Speiseplan umbenennen/Speiseplan kopieren

Die Umbenennung eines Speiseplanes wird in sellymenue behandelt wie ein "Speichern unter", d.h.,
es wird eine Kopie unter einem anderen Namen erstellt.

Im ersten Schritt 6ffnen Sie deshalb den Plan.

Aufruf

Den gedtffneten Speiseplan speichern Sie nachfolgend unter einer
Speiseplan &ffnen neuen Speiseplanbezeichnung ab.

18 Speiseplan drucken

Aufruf

Voraussetzung flr einen Speiseplanausdruck ist ein

E E mmm ¢ geoffneter Speiseplan.

Speiseplan drucken Es offnet sich sich das Druckcenter (Druckassistent).

Felder/Funktionen

Bis zum fertigen Ausdruck lhres Speiseplans durchlaufen Sie sieben Schritte oder nutzen eine bereits
hinterlegte Druckvorlage.

Entscheiden Sie, ob Sie eine HTML- oder PDF- Darstellung haben mdchten oder eine Ausgabe der
Speiseplandaten im Excel erfolgen soll.

Neben den Daten der Speisen wahlen Sie die Anzeige zuséatzlicher Daten. Hier kdnnen Sie die
Zusatzstoffe, die Allergene, die Nahrwerte und die Preise wahlen. Neben der Tabellenansicht ist auch
eine Auflistung der Speise moglich.

Ob alle Daten Ubersichtlich dargestellt werden, entscheidet nicht zuletzt die Wahl des Seitenformats.

Eine Bereicherung des Ausdruckes kann die Auswahl eines Hintergrundes sein. Es stehen Ilhnen dazu
viele Hintergrundbilder, aufgelistet in Kategorien, zur Verfigung.

Die GroRe der Seitenrander und die SchriftgrolRe, -farbe, -typ sind selbstverstandlich auch wahlbar.
Ihre gewahlten Druckeinstellungen lassen sich als Vorlagen speichern.

Siehe dazu: Druckcenter / Druckassistent / Kopf- und Ful3zeileninformation im Speiseplanausdruck
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Exceldarstellung des Speiseplans

Es werden alle verfligbaren Daten in verschiedenen Tabellenblattern dargestellt.

Sie finden die Speisen des Speiseplans mit den Allergenen, den Zusatzstoffen, den Nahrwerten, den
Zutaten, den Preisen und dem jeweiligen Erndhrungsprotokoll.

Allergene

Die Allergene werden fir jede Komponente pro Zutat angezeigt.

= = -
/1 ..‘l‘\ H ., o . .' z = =
i ay Start Einfugen Seitenlayout Formein Daten Uberprifen Ansicht Acrobat W - 7 X
. e — o 1 - - = — =
T [ ETS oot - oo - osvsoommal i GNP B - = el = == =
HNormal Seitenlayout IS Ganzer Bildschirm e Zeom  100% Zo::::::u: 5] Ferster fiteren - [ Einblender 12 Auf ?:‘:;:E::I ch w::::::" Mnfros
Arbeitsmappenansichten Einblenden/Ausblenden Zoom Fenster Makros
A B [ D E F G H | J K
Spei & &
peise | Komponente & S8 & f*’ s
1
2 Milch, Nutella, Weizenknicke, Riihrei (1), Butter, Corn Flakes E =
3 Milch =
4 Hutella G
5 Rihrei (1) &= I
| 6 Butter _I
7 Hafermilchsuppe, Obstsalat, Butter, Honig, Weizenbrotchen, Kaffee I
8 Hafermilchsuppe =
|(IE] Butter
10 Waizenbritchen = =
11 Kaffee, Le Parfait Krauter, Honig, Butter, Buttercroissant
12 Buiter =
13 Kaffee, Weizenbrétchen, Spargelsalat mit Schnittlauch, Himbeerkonfity
14 Weizenbritchen
Il 15 Eier
16 Butter
17 Frilhstiicksauswahl, Buttercroissant, Wurst, Kdse, Marmelade, Butter =
15 Friihstiicks-Buffet2 = =
19 Wurst Kdse Kaffee Milch Brétchen Toast Obst Marmelade Quark Brotf B =
20 Fruhlings-Blattsalat mit Joghurtdressing
21 Apfel-Dickmilch mit Zimt &=
22 Eierflockensuppe mit Petersilie
23 Klare Friihlingssuppe = =
24 Supermenue =
25 Cappelletti funghi mit Mangald
26 Gebratene Putenleber mit Sofke, Kiirbis-Kartoffel-Pliree mit Salbeibutte =
27 Gebratene Putenleber mit Sole
28 Kiirbis-Kartoffel-Piree mit Salbeibutter =
H 4 ¢ W Speseplan | Allergene - Fusatrstoffe - Wahrwerte - Futaten - Preise - Montag(l) - Dienstag(Z) - Mittwoch(3) Donnerstag(4) FreEg(S] Sarrstag[__ M
Bereit (=00

Ernahrungsprotokoll

Das Ernahrungsprotokoll ist Bestandteil des Speiseplandrucks im Excel-Format. Es bietet die
Méoglichkeit, pro Person eine tagesgenaue Soll-Ist-Analyse auszugeben, wobei die Soll-Werte aus dem
Speiseplan Ubernommen und die Ist-Werte auf Grundlage des prozentualen Verzehrs errechnet
werden.

Fur jeden Tag (je nach Ausrichtung Spalten- oder Zeilenkopf des Speiseplans) wird ein eigenes Excel-
Datenblatt angelegt.
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A B C D E
1 Ernahrungsprotokoll
2
3 Gastname : Herr Miki Mustermann
4 Zimmer : 704
5 Datum : 02.02.2015
N
||
Portion wurde
zu wieviel %
6 gegessen ?
7 Montag(1)
|| Milch, Mutella, Weizenknicke, Rihrei
8 |Frithstiick (1), Butter, Corn Flakes 80
Frihlings-Blattsalat mit
9 Vorspeise Joghurtdressing 60
10 Mittagsmenue Supermenue 90
11 Vvesper Hausgemachter Kuchen, Kakao 80
Wurst-Kaseplatte, Obazda, Mischbrot,
12 Abendbrot Butter, Tomaten, Gurken 7o
N 13
14
15  Summe soll (100%) 100,00
16 errechnete Summe 76,00
17
18
4 4 b M| Speiseplan Allergene Zusatrstoffe Mahrwerte -~ Futaten - Preise | Montag(1
Bereit

19 Speiseplan veréffentlichen

Aufruf

Speiseplan éffnen Plan, den Sie veroffentlichen mochten.

Sie 6ffnen den Dialog Speiseplan 6ffnen und markieren den

Beachten Sie bitte, dass das globale Veréffentlichen mit der Option diesen Speiseplan diirfen alle
sellymenue Anwender sehen nur von einem sellymenue-Betreiber genutzt werden kann. Das
bedeutet, dass einem sellymenue-Nutzer, der keiner Plattform/Organisation zugeordnet wurde, diese
Funktion nicht zur Verflgung steht.

Siehe dazu: Speiseplan veréffentlichen
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20 Bedeutung der verwendeten ICON, Zeichen und Abkiirzungen

Speiseplaner

NEEEEED DMER
1

2 3 4 5 6 7 8 9 10 N

Neuen Speiseplan anlegen
Speiseplan 6ffnen
Speichern
Speiseplaneigenschaften (u. Korrekturmdglichkeit)
Drucken
Bedarfsliste bearbeiten
Wareneinstand berechnen
Rezeptblicher
Nahrwertberechnung
0 Erweiterte Kalkulation (PAV, PAG)

11 Funktionsassistent

= O 00 N O U M W N =

Wie kann sich eine Speiseplanzelle darstellen?

Leere Speiseplanzelle: Sie 6ffnen (iber das weiRe Blatt [l den Erfassungsdia-
Jd 0T log fur Speisen Eigenschaften der Speise. Fur die Beschriftung der Zelle nut-
zen Sie das T. Um den Komponentenbrowser zu 6ffnen, nutzen Sie .

In der Zelle ist die Speise dargestellt. Uber das kleine Rezeptbuch & sehen Sie
Nussnudelnmit X|  die Rezeptdaten und kdnnen diese ausdrucken. Mdchten Sie die Eigenschaf-

Eﬂ;ﬂﬁggzcm:’ ten der Speise sehen, nutzen Sie die Lupe @ zum Aufruf.
Im unteren Teil der Zelle sind der Preis (7,30 €) und rechts die definierte
1.30 104 Portionenanzahl (70) sichtbar. Mochten Sie die Zelle leeren, klicken Sie auf das
Kreuz X.
Dresdner X
i:ﬂ:;men My | Diese Zelle/Speise/Menu im Speiseplan ist gerade in Bearbeitung (angeklickt).
3,10 120 Q4

Diese/s Zelle/Speise/Menu im Speiseplan wurde auf Grund von Zutatenande-
KiirbiscremesupX|  rungen im Rezept (bezieht sich nicht auf Anderungen von Zusatzstoffen, Néhrwer-
mit Chillifaden ol ten oder Allergenen) aktualisiert und ist deshalb farblich markiert. Erfolgt eine

1 Bearbeitung, bspw. die Ansicht Uber die Lupe @, wird der Rahmen von pink
1,80 10@| auf (normal) schwarz geandert. AbschlieBend sind die Anderungen zu
speichern.

* Mit Klick auf Blin der Speiseplanzelle (s.0.) 6ffnen Sie den Komponenten-
= browser. Die Speiseplanzelle wird zuerst als leere Menuzelle dargestellt.
Mittels @ 6ffnen Sie den Komponentenbrowser. Um die Menueigenschaf-

10 .
2 ten aufzurufen nutzen Sie die Lupe 4.

sellysolutions servicegesellschaft mbH, BornitzstraBe 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Andreas v.Czapiewski, HRB 78884



sellymenue selly.biz
24 von 25

Rezeptverwaltung

[o[alc]=] 2]
2 3 4 5

1 Rezept-Editor 6ffnen  Rezept auswahlen / 6ffnen

Zutaten-Editor 6ffnen  Auflistung aller bereits benutzten/ angelegten Zutaten erscheint
Neues Rezept anlegen Leere Eingabemaske wird ge&ffnet

Dialog zum Anlegen/Auswahlen von Rezeptgruppen und Kategorien

4 G -Edit
ruppen-tdrtor bzw. zur Freigabe von Rezepten aus fremden Gruppen wird gedffnet

Funktionsassistent 6ffnen, zwischen Assistent und Hilfe wahlen bzw.

5 Funktionsassistent
wechseln

Haben Sie den Rezept- bzw. Zutaten-Editor gedffnet, erweitert sich die Toolbar um die bekannten
Schaltknopfe:

B EEEEBED B
2 3 9 10

1 4 5 6 7 8

1 Rezept-Editor 6ffnen Rezept auswahlen / 6ffnen

5 Zutaten-Editor 6ffnen Auﬂistgng aller bereits benutzten/ angelegten Zutaten
erscheint

3 Zutat / Rezept anlegen Leere Eingabemaske wird getffnet

4 Rezept 6ffnen Auswahl- und Suchdialog

5 Zutat / Rezept speichern Speichervorgang

6 Rezept drucken Aufruf Druckcenter

Dialog zum Anlegen/Auswéahlen von Rezeptgruppen und
7 Gruppen-Editor Kategorien bzw. zur Freigabe von Rezepten aus fremden
Gruppen wird geotffnet

8 vorherigen Datensatz anzeigen Wechsel zum vorherigen Datensatz
9 nachsten Datensatz anzeigen =~ Wechsel zum nachsten Datensatz

Funktionsassistent 6ffnen, zwischen Assistent und Hilfe

10 Funktionsassistent N
wahlen bzw. wechseln
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Abkurzungen, Zeichen, Schaltknépfe und Schaltflachen

E Auswabhl aller Datensatze (z.B. Ndhrwerte)

@ Abwahl aller Datensatze (z.B. Ndhrwerte)

[ Kennzeichnung einer Dispozutat, die von der Zentrale verwaltet wird
@ fremd freischaltete Zutat

@ gekauftes Rezept

@ [& veroffentlicht (z.B. Zutat, Rezept, Speiseplan)

publizierter Speiseplan

£ Kennzeichnung eines Mends

ﬂ ﬂ Sortieren von Listen /Anderung der Reihenfolge; eine Zeile aufwarts / eine Zeile abwarts

@ geschitzte Rezeptgruppen anderer Benutzer einbinden/geschitzte Veroffentlichung ausgewahl-
ter Rezeptgruppen/geschutzter Speiseplan

@ geschutzte Veroffentlichung 16schen

T Rezeptbuch: Aufruf Rezeptzutaten

T Eingabe Text/ Beschriftung in Speiseplanzelle

' nicht mehr aktueller/veralterer Freigabe-Stand beim Speiseplan
¢ aktueller Freigabe-Stand beim Speiseplan

ﬂ Aufruf Freigabedialog fur Speiseplan im Druckcenter

E Filter zur Einschrankung einer Rezeptliste

J Aktualisierung der Zutaten, Zusatzstoffe, Nahrwerte, Allergene oder WE1 der Speise aus dem
verknupften Rezept

E Verknupfung einer Speisezutat mit einem Lieferartikel

ﬂ Produktinfo | Umschalten der Detailansicht des markierten Produktes

ﬂ / HM offnet das PRINS-Datenblatt (Produktinformation des Herstellers)
Datenubernahme (Ndhrwerte, Zusatzstoffe, Alergene) aus der Produktdatenbank PRiNS
M Offnen eines Bearbeitendialogs zur Neuaufnahme eines Datensatzes

ﬂ Offnen eines Bearbeitendialogs zur Anderung eines Datensatzes

ﬂ Auswahl und Hinzufltigen eines Wertes (z.B. Ndhrstoff/Zutat/Zusatzstoff)

@ Entfernen des ausgewahlten Datensatzes / des manuell erfassten Wertes
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