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1 Speiseplanung und Rezeptverwaltung online

sellymenue ist ein flexibles und &uRerst einfach zu bedienendes Speiseplanungs- und Rezeptverwal-
tungsmodul im Internet. Die einmalig erfassten Rezepte kdnnen als Speisen bzw. Menikomponenten
mittel s ,drag und drop” auf den Speiseplan gezogen, ausgedruckt oder verschickt werden.

Mit Hilfe der Rezeptverwaltung kdnnen Sie eigene Rezepte anlegen und verwalten. Sie hinterlegen Ihre
Rezepte in einem lhren Anforderungen entsprechend strukturierten ,Rezeptbuch”, unterteilt nach
Gruppen und Kategorien.

Diese dort erfassten Rezepte stehen Ihnen dann im Speiseplaner zur Erstellung der Speiseplane und
Bedarfslisten zur Verflgung.

2 Start der Rezeptverwaltung

Zum Aufruf der Rezeptverwaltung verwenden Sie die Zugangsdaten lhres selly-Benutzerkontos (Benut-
zernamen, Kennwort). Uber die Toolbar stehen Ihnen die Funktionen der Rezeptverwaltung zu Verfugung.

2.1 Toolbar nutzen

[olalo]=]>]

12

1 Rezept-Editor 6ffnen Rezept auswahlen / 6ffnen
2 Zutaten-Editor 6ffnen  Auflistung aller bereits benutzten/ angelegten Zutaten erscheint
3 Neues Rezept anlegen  Leere Eingabemaske wird gedffnet

Dialog zum Anlegen/Auswahlen von Rezeptgruppen und Kategorien

4 Gruppen-Editor bzw. zur Freigabe von Rezepten aus fremden Gruppen wird geoffnet

Funktionsassistent 0ffnen, zwischen Assistent und Hilfe wahlen bzw.

5 Funktionsassistent
wechseln

Haben Sie den Rezept- bzw. Zutaten-Editor gedffnet, erweitert sich die Toolbar um die bekannten
Schaltknopfe:

IGlalc=[=lzl=][«]2]
9 10

T2 3 4 5 6 7 8

1 Rezept-Editor 6ffnen Rezept auswahlen / 6ffnen

L Auflistung aller berei n n/ angel nz n
) 7 Utaten-Editor &ffnen uflistung aller bereits benutzten/ angelegten Zutate

erscheint
Zutat / Rezept anlegen Leere Eingabemaske wird gedffnet
4 Rezept 6ffnen Auswahl- und Suchdialog
5 Zutat / Rezept speichern Speichervorgang

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Jean-Jacques Fischbach, HRB 78884
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6 Rezept drucken Aufruf Druckcenter

Dialog zum Anlegen/Auswahlen von Rezeptgruppen und Ka-
7 Gruppen-Editor tegorien bzw. zur Freigabe von Rezepten aus fremden
Gruppen wird geotffnet

8 vorherigen Datensatz anzeigen  Wechsel zum vorherigen Datensatz
9 nachsten Datensatz anzeigen Wechsel zum nachsten Datensatz

Funktionsassistent offnen, zwischen Assistent und Hilfe

10 Funktionsassistent R
wahlen bzw. wechseln

2.2 Rezept-Editor
Alle Rezepte werden im Rezept-Editor verwaltet. Hierbei sind die Aufnahme eines Rezeptes, das Kopieren,

das Loschen oder Einbinden fremder Rezeptgruppen maglich.

Zum Offnen des Rezept-Editors nutzen Sie den Schaltknopf @ in der Toolbar.

Um ein Rezept zu finden, kdnnen Sie einen Suchvorgang durchfihren. Sie 6ffnen das Rezept fur die
Detailansicht und der Bearbei- tung mit Klick auf gleichnamige Schaltflache.

Als optische Unterstitzung sehen Sie die Reiter blau hinterlegt.

Siehe dazu: Rezept &ffnen / Rezeptsuche

3 Rezeptanlegen

FUr jedes Rezept konnen verschiedene Informationen gespeichert werden. Die Informationen sind in
sechs Reitern je Rezept hinterlegt.

Rezept . Zutaten ' Zusatzstofie | Mahrwerte | Allergene | Filter

Bezeichnunag: Ffundstopf -
Mame fiir Speiseplan: |Fleischvariation mit Pilzen, Zwiebeln und Paprika -
Beschreibunag: leicht scharf -
Autor: |se|lysulutinns

Gruppe: |selly’s Rezept Empfehlungen fir Gastro und GV R |J
Kategorie: \Hauptgerichte-Fleisch > .|
WK-Preis: | rMummer:

Zubereitungshinweise:

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Jean-Jacques Fischbach, HRB 78884
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3.1 Festlegen der Rezeptbasisdaten

Bezeichnung... hier wird der Name des Rezeptes eingetragen

enthalt einen gesonderten Rezeptnamen, der fUr den Speiseplanausdruck

Naime flr Spelseplen .. | et wird

Beschreibung zusatzliche Hinweise

Autor ... ist derjenige der das Rezept entwickelt hat
Gruppe ... eine Zuordnung gleichartiger Rezepte
Kategorie ... eine Ordnung entsprechend der Verwendung
VK-Preis ... Angabe eines empfohlenen Verkaufspreises
Nummer ... in der EDV kaum zu vermeiden

Zubereitungshinweise ... alle wesentlichen Informationen fur die Verarbeitung und Prasentation

Bild Rezeptbild zuordnen

Siehe dazu: Rezept anlegen

3.2 Eintragen oder Auswahl der Zutaten

In diesem Reiter hinterlegen Sie die in Ihrem Rezept enthaltenen Zutaten. Diese Ubernehmen Sie aus dem
Zutatenpool, dem Zutaten-Editor oder tragen eine neue Zutat direkt ein.

FUr jede Zutat tragen Sie die Menge und Bezeichnung ein, wahlen die entsprechende Einheit, kénnen
zusatzlich eine Bemerkung hinterlegen, den Wareneinstandswert 1 (WE-1) eintragen und mit Anklicken
der Spalte K festlegen (s. Markierung 2), ob die Zutat kostenrelevant ist.

Zutaten, die keine definierte Menge erhalten, werden nur mit der Bezeichnung erfasst.
Beachten Sie, dass bei Eingabe einer Menge auch eine Einheit ausgewahlt werden muss.

Rezept  Zutaten | Zusatzstoffe | Mahrwerte | Allergens | Filter |

Rezept Pfundstopf
Angaben beziehen sich auf |8 Portionen.
Wareneinstand Vorgabe: Summe WE-1: 000 & SummeWE-2: 1678 =8
Menge| Einheit T Zutat Bemerkungen Einheit Gram E-1|WE-2| =
1 500 g @ Schwein Bauchspeck roh gerduchert 1g= 1 1,74
2 500 g @ Rind/Schwein Hackfleisch frisch 1g= 1 2,30
3 |500 i} & Gemiisezwiebel frisch 1g= 1 X |
4 500 g @ Gemiisepaprika grin roh 1g= 1%
5 500 g @ Champignon roh 1g= 1%
[} 500 g @ Schwein Gulasch frisch 1g= 1% 1,80
7 500 g @ Rind Gulasch (ma) frisch 1g9= 1 X 4,52
g 500 g &= Mettwurst groh 1g9= 1 X 4.00
9 400 ml @ Saure Sahne 20 % Fett 1 ml= 1 X 0,67
4 | 4 2
-IDispn-Zutat @ Dispo-Ordersatz 0 - dffentl Zutat &= - man.dffentl. Zutat ﬁ - fremde Zutat
O[@] A V) 2

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
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3.2.1

Portionsangabe...

Wareneinstand...

Summe WE-1...
Summe WE-2...

Menge...
Einheit...
-
Zutat...

Bemerkungen...

Einheit...

Gramm...
K

WE-1...

WE-2...

Felder / Funktionen

Anzahl der Portionen eintragen, auf die sich die Mengen der Zutatenliste beziehen
(StandardmdpfSig wird die Anzahl 10 vordefiniert.)

Vorgabewert fUr die Wareneinstande WE-1 und WE-2 eintragen
Autom. Addition der einzelnen WE-1 fUr alle kostenrelevanten Artikel

Autom. Addition der einzelnen WE-2 fUr alle kostenrelevanten Artikel
Ubertragt We-2 nach We-1 fur alle kostenrelevanten Zutaten

Bendtigte Zutatenmenge flr angegebene Portionszahl
Maleinheit fUr eingetragene Zutatenmenge

Typ des Artikels (abhangig vom Benutzer-Status)
Bezeichnung der Zutat

Ggf. nahere/zusatzliche Angaben zur Zutat

Kleinste Menge der ausgewahlten Einheit --> zur Umrechnung in Gramm im folgen-
den Feld

Grammangabe flr ausgewahlte Einheit --> wichtig flr Grammfaktor und Preis-
berechnung

Uber v-Markierung festlegen, ob Zutat kostenrelevant ist

Geschatzter/bekannter/aus WE-2 Ubernommener o. a. Preis fUr eingetragene Zuta-
tenmenge (statischer Wert)

Uber den Grammfaktor hinterlegter Preis, wird fur die eingetragene Zutatenmenge
automatisch errechnet (dynamischer Wert, abhéngig vom aktuellen Preis)

3.2.2 Zutat wahlen/eintragen

Zum Eintragen einer Zutat klicken Sie im Reiter Zutaten auf den Schaltknopr und erhalten eine leere

Zeile.

Zum Offnen des Zutaten-Editors und Auswahl einer Zutat, nutzen Sie den Schaltknopfﬂ (s. 0. Markierung

7).

Die dritte Moglichkeit eine Zutat fUr das Rezept zu wahlen, ist die Zutatenschnellsuche Uber die
Tastenkombination Strg + Leertaste.

Um sich zu einer gewahlten Zutat die Detailinformationen anzusehen, wechseln Sie mittels [Details...] (5.
0. Markierung 3) in den Zutaten-Editor.

Siehe dazu: Zutatenschnellsuche / Rezeptzutaten

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
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3.3 Zusatzstoffe kennzeichnen
Im Reiter Zusatzstoffewerden alle an den Zutaten gepflegten Zusatzstoffe zusammengefasst.

Enthalt das Rezept mindestens eine Zutat, die mit einem auszuweisenden Zusatzstoff behaftet ist, wird in
der Spalte Zut ein ,JA" ausgegeben, und zwar auch dann, wenn mindestens einer Zutat ein ,Nein”
zugewiesen wurde. Wurden diese Angaben an der Zutat nicht gepflegt, bleibt die Spalte leer.

Die in einem Rezept enthaltenen Zusatzstoffe kdnnen Sie hier markieren bzw. die mitgebrachten Zusatz-
stoffe einer Zutat neu bewerten. Sollte eine Zutat bereits einen Zusatzstoff enthalten (s. dazu Zusatzstoffe
einer Zutat), wird dieser Zusatzstoff in der Spalte Zut ausgewiesen (s.u. Markierung 2).

Anzahl der Zutaten, deren Kennzeichnung in die Spalte <Zut>
eingeflossen ist

'— Ergebnis der Kennzeichnung der Zutaten

Anz | Zut | man
2 Ja __ Ergebnis der Kennzeichnung der Zutaten beibehalten

0z Ja Ergebnis der Kennzeichnung der Zutaten dndern

0/2 | Mein ;

Sie markieren die Zusatzstoffe mit Klick in die Spalte man (s.u. Markierung 1).

Beachten Sie hierbei, dass Sie mit dem ersten Anklicken "Ja" (der Zusatzstoff ist in der Zutat enthalten),
beim nachsten Klick "Nein" (der Zusatzstoff ist in der Zutat nicht enthalten) auswahlen und beim dritten Klick
entscheiden Sie sich fur die Angabe aus der Zutat, soweit vorhanden.

Bringt eine Zutat bereits einen Zusatzstoff mit, wird dieser Zusatzstoff in der Spalte Zut ausgewiesen (s.u.
Markierung 2).

Sie kdnnen Uber die Schaltflache [Zutatwerte...] sich die Zutat-Zusatzstoffe detailliert ansehen (s.u.
Markierung 3).
Zum Hinzufugen von Eintragen zur bestehenden Liste der Zusatzstoffe klicken Sie aufﬂ (s.u. Markierung

4), erhalten ein zusatzliches Bearbeitungsfenster (s.u.).

Um welchen Zusatzstofftyp (6ffentlich @ oder eigen) ist in der Spalte Tersichtlich (s. Markierung 7).

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Jean-Jacques Fischbach, HRB 78884
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1

p m|tE|kIar ﬁ

3 A2 mit Sauerungsmitizin oMz ﬂl_

4 A3 mit Emulgataren 0Nz Zut

] E1 Farhstoff: beta-Carotin (E160a) oMz Zut

6 (@ 1 mitFarbstof 0nz Zut

7 |@ 3 mitAntioxidationsmittel M2 Zut

B |&@ 4 mitGeschmacksverstirker 0nz Zut

9 @ &5 geschwefalt 012 Zut |
30 @ 2? unter Schutzatmosphare verpackt oMz Zut n

Futatwerte

Siehe dazu: Markieren oder Eintragen von Zusatzstoffen / Zusatzstoffe einer Zutat im Zutaten-Editor
Zutatwerte

3.4 Nahrwerte auswahlen/eintragen

Durch die Zuordnung von Zutaten zu Rezepten entsteht eine Summe von Nahrwerten beim Rezept. Der
sellymenue-Speiseplaner kann diese Summe durch eine manuelle Korrektur Uberschreiben.

2 |Energie (Kilojoule) Jb28 1212 A
E Eiweild (Protein) 65131212 g
4 |valin 3606 12112 mg
ﬂ Kohlenhydrate, resorbierbar 146 1212 a
6 |Fett 69,1 1212 a

. Zutatwert D-H—CH... _

Offnen Sie diesen Reiter das erste Mal, werden Ihnen die funf haufigsten Nahrstoffe in der ersten
Tabellenspalte Nédhrstoffangezeigt.

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
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3.4.1 Felder / Funktionen der Nahrstofftabelle
Spalte berechn. Me. (berechnete Menge)

Automatisch aus den fur die jeweiligen Zutaten hinterlegten Nahrwertangaben berechnete
Nahrwertmenge pro Portion. Die Addition der Einzelwerte erfolgt nach folgenden Prioritaten:

1. Wert aus Zutaten-Spalte manuel] wobei dieser aus einem PRINS-Datenblatt stammen oder tatsachlich
manuell (bekannter Wert, ggf. gerundeter PRINS- oder BLS-Wert 0. 4.) eingegeben worden sein kann.

2. Ist die Spalte manuel/leer, wird der BLS-Wert zur Berechnung herangezogen.
Die berechnete Menge kann somit eine Aufsummierung von Werten unterschiedlicher Herkunft sein.
Spalte Art. (tatsachl. bertcksichtigte/max. Artikelanzahl)

Zeigt an, wie viele der im Rezept hinterlegten Artikel/Zutaten in die berechnete Nahrwertmenge
eingeflossen sind.

Spalte manuell. Me. (manuelle Menge)

Bekannte Nahrwertmenge eingeben bzw. ggf. berechnete Menge runden.

3.4.2 Nahrstoffliste andern

Mochten Sie die Liste der Nahrstoffe andern/erweitern, klicken Sieim Reiter NdhArwerte auf den
Schaltknopfﬂ (s. Markierung 1) und treffen aus der Vielzahl der méglichen Werte eine Auswahl.

3.4.3 Status der Nahrwertzuordnung

Oberhalb der Nahrstofftabelle werden Sie Uber den Status der Nahrwertangaben informiert. Sind fur alle
Rezeptzutaten jeweils die Nahrstoffe mit Werte versehen, erhalten Sie eine Information in gruner Schritt,
andernfalls ist die Informationszeile rot.

3.4.4 Rezeptnahrwertevergleich

Ein Vergleich der Rezept-Nahrwerte mit empfohlenen Tagesdosen erhalten Sie Uber [D-A-CH..] (s.
Markierung 3).

Siehe dazu: Aufruf Einzelnahrwerte der Rezeptzutaten / Status der Nahrwertzuordnung

D-A-CH Rezeptnahrwertevergleich

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
Geschaftsfuhrer: Jean-Jacques Fischbach, HRB 78884


http://www.selly.biz/sellymenue/help/Rezept_anlegen_Naehrwerte_Zutat.htm
http://www.selly.biz/sellymenue/help/Rezept_anlegen_Naehrwertstatus.htm
http://www.selly.biz/sellymenue/help/Rezept_anlegen_Naehrwert_DACH.htm

@sell v.biz
FOODSERVICE CLOUD

Das Zusammenwirken von Zutat, Lieferartikel und Rezept - sellymenue 10 von 23

3.5 Allergene kennzeichnen

Die in Ihrem Rezept enthaltenen Allergene kdnnen Sie hier markieren bzw. die Allergene einer Zutat
bewerten.

Rezept | Zutaten ' Zusatzstoffe | Mahrwerte  Allergene | Filter

Rezept Pfundstopf
Allergene gemai EU-WO N, 116872001 wvorn 25.11.2011 (LMIW).
Es gelten automatisch die Allergene aus Zutaten der Spalte "Zut’, die Sie in der Spalte "man" korrigieren kinnen. Speichern Sie bitte dber
das Disk-Symbal der Toolbar.
T WZ Allergen Anz | Zut | man | #
1 | Milch Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse [ inkl.Lactose o2 |
2 Senf Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse 1012 1
3 CE} Krebstiere Krehstiere und daraus hergestellite Erzeugnisse 0i12 2
4 @ Schalenf.. Schalenfriichte und daraus hergestellte Erzeugnisse 02
] @ Schwefel.. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mog/kg ode.. 012
i} G Sesams.. Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse 02
7 |(C) Weichtiere Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 012
8 Erdniusse Erdnisse und daraus hergestellte Erzeugnisse 02
9 Sellerie  Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse 012
10 Gluten  Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 02
11 Lupine  Lupine sowie daraus hergestellte Erzeugnisse 02
12 :l- Fisch Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse 012
13 Eier Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse 02
14/€% Soja Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse 012
15.-°«Ilergen(e}| gefunden. | 4 L
=R 3 avtawere )

Die in einem Rezept enthaltenen Allergene kdnnen Sie hier markieren bzw. die mitgebrachten Allergene
einer Zutat neu bewerten. Sollte eine Zutat bereits ein Allergen enthalten, wird dieses Allergen in der
Spalte Zutausgewiesen (s. Markierung 2).

Enthalt das Rezept mindestens eine Zutat, die mit einem auszuweisenden Allergen behaftet ist, wird im
jeweiligen Reiter in der Spalte Zutein ,JA" ausgegeben, und zwar auch dann, wenn mindestens einer Zutat
ein ,Nein" zugewiesen wurde. Wurden diese Angaben an der Zutat nicht gepflegt, bleibt die Spalte leer.

Anzahl der Zutaten, deren Kennzeichnung in die Spalte <Zut>
eingeflossen ist

I— Ergebnis der Kennzeichnung der Zutaten

Anz | Zut | man
27 Ja __ Ergebnis der Kennzeichnung der Zutaten beibehalten

02 Ja | Ergebnis der Kennzeichnung der Zutaten dndern
02 | Mein ;

Welche Zutat mit welchen Werten und/oder Kennzeichnungen zu diesem Ergebnis beigetragen hat, kann
der Uber die Schaltflaiche [Zutatwerte...] (s. Markierung 3) aufrufbaren Detailibersicht entnommen
werden.

Sie markieren die Allergene mit Klick in die Spalte man(s. Markierung 7).

Beachten Sie hierbei, dass Sie mit dem ersten Anklicken "Ja" (das Allergen ist in der Zutat enthalten), beim
nachsten Klick "Nein" (das Allergen ist in der Zutat nicht enthalten) auswahlen und beim dritten Klick
entscheiden Sie sich fur die Angabe aus der Zutat, soweit vorhanden.

Siehe dazu: Markieren von Allergenen / Allergene einer Zutat im Zutaten-Editor Allergen-Zutatwerte
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3.6 Rezeptfilter zuordnen
Festlegen der Auswahimdglichkeiten fur das Rezept bei der Zuordnung in den Speiseplan.

Beachten Sie dabej, dass die vorgegebene Filtergruppe Speiseplan-Komponenten nicht verandert werden
kann, weder inhaltlich noch in der Reihenfolge.

FUr die vorgegebene Filtergruppe Kostformen kénnen Sie jedoch Einzelfilter hinzufigen und diese auch in
der vorhandenen Liste Uber die Pfeiltasten anders platzieren.

Das Loschen von vorgegebene Filtergruppen und Einzelfilter ist nicht moglich.

Sie kdnnen die Liste der Filter (aufSer Filter Speiseplan-Komponenten) erweitern, d.h. Filtergruppen und die
jeweiligen Einzelfilter lassen sich in beliebiger Anzahl und nach individuellen Bedurfnissen anlegen und

zuordnen. Sie klicken zum Erweitern der Filterliste auf den Schaltknopr oder ﬂ

Rezept | Zutaten | Zusatzstofie | b

Rezept Pfundstopf
Systemseitig werden die Filtergruppe Speiseplan-Komponenten
Filter: | Kostformen und Kostformen vorgegeben, in der jeweils Einzelfilter

T ||@ Kostformen voreingestellt sind.
1 @ [ﬂ)\klionen
2 @ [ﬂ Speiseplan-Komponenten

Siehe dazu: Rezeptfilter

3.7 Rezept 6ffnen

Sie klicken auf das Symbol des Rezept-Editors und 6ffnen den Dialog
Rezept-Editor Rezept offnen.

| Rezept gfinen X
Rezepte 2.—-‘
Suche: | Gruppe: | selly’s Rezept Empfenlungen fir .. H:|%\
Erweitert == | Blanko | Suche | Kategarie: |ppp alle Kategorien <=< \T‘%'[

gefundene Rezepte: | --- keine Filter gesetzt -

Rezept Autor erstellt geandert ﬂ
25 | @ Mediterrane Gemisepfanne mit Hihnerbruststreifen GETI WILBA 07.08.2002 20.04.2005 =
26 | @ Mediterraner Gefligelspiel Raps GmhH & C.. 1010.2003 20.04.2005
27 | @ Mexikanische-Paprika-Sauce HOMARMNM Foods.. 24.10.2002 20.04.2005
28 | @ Mousse Bratapfel auf Cassis-Spiegel mit gerdsteten Man..  Dr. Oetker Food..  22.11.2002 20.04.2005
29 | @ Oliven Tomaten Dip HOMAMM Foods.. 24102002 20.04.2005 ‘ |
30 | @ Pfannkuchen-Lasangne mit huntem Gemilse und Bérlauc.. BONDUELLE 04.09.2002 20.04.2005 —
31 [@ Pfundstopf sellysolutions 11.02.2013 13.01.2014]
a0 Furrhini-Snarnal- FE:mmli mit Pasta iind | arhs ROKOLIF T F nd ng '}nm M Nn4a ?nnﬁ ;I

39 Rezepte gefunden.

ﬁ - schreibgeschiitzt ﬁ - eigenes Kennwort O - dffentlich &= - fremdes Kennwort & gekauft
J Kopieren... | Gm ﬁ\bbrechen

@ 2004 - 2014 sellysolutions - Rezeptvenwaltung ver. 3.03.24 [ 19-05-2014 - litimer und AndErungEn wvorhehalten 1.7
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Um ein Rezept zu finden, fUhren Sie eine Rezeptsuche durch.
Rezepte die mit einer Weltkugel @ gekennzeichnet sind, wurden veréffentlicht.

Diese Rezepte konnen nicht von Ihnen gedndert werden. Sie kdnnen diese aber in eine personliche
Gruppe kopieren und im Speiseplan verwenden.

Sie markieren das Rezept in der Liste und klicken auf Offnen (s. Markierung 1).

Uber den Schaltknopf] % (s. Markierung 2) 6ffnen Sie den Dialog Gruppe geschtitzt einbinden, um eine
Rezeptgruppe die von einem anderen Nutzer angelegt und geschutzt veroffentlicht worden ist, in Ihren
sellymenue-Nutzungsbereich und damit in lhre Gruppenliste einzubinden und die darin enthaltenen
Rezepte zu nutzen. o

Druck- und Reportansicht

Pfundstopf

Siehe dazu: Rezeptsuche / Rezept kopieren /

Autor: sellysolutions

Rezept |6schen / fremde Rezeptgruppe einbinden

Gruppe:  sely’s Rezept Empishngen fr Gastro und GV
Kateg Hauptgerichte-Fleisch

3.8 Rezept drucken R

Glafo|s(aglela o)

400 ml Saure Sahne 20 % Fett
500 i Schaschiik-Grillsoe

Zusatzstoffe:
933 keal 2 mitKonsenvierungsstoft
3902 kJ

691g
Eiwell (Protein) 6498 g
Broteinheiten 111BE

Rezept drucken

Allergene:

Zum Ausdruck Ihres Rezeptes nutzen Sie die Toolbar

Senf

Voraussetzung fUr einen Ausdruck ist ein gedffnetes Rezept. [rs—

4 Zutaten-Editor

Alle Zutaten werden im Zutaten-Editor verwaltet. Hierbei sind die Aufnahme einer Zutat durch direktes
Fintragen in den Zutaten-Editor oder die automatische Ubernahme der Zutaten beim Anlegen eines
Rezeptes moglich.

Wird dieser Zutaten-Editor erstmals gedffnet, enthalt dieser nur die Daten des Zutatenpools sellyzutat,
d.h. keine eigenen Zutaten.

Bei den Zutaten wird zwischen d&ffentlichennund ejgenen Zutaten unterschieden.
Beachten Sie:

Eine offentliche Zutat wird im Reiter Ndfrwerte mit dem BLS vorverknUpft, die Reiter Zusatzstoffe und
Allergenesind leer.

Um Nahrwerte, Zusatzstoffe und Allergene editieren zu konnen, muss die betreffende 6ffentliche Zutat
kopiert werden und wird somit zu lhrer eigenen Zutat.

Siehe dazu: Zutat kopieren
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4.1 Aufruf

.E’ ol o lrsB =0 B Wit Klick auf Gber das Symbol Zutaten-Editor (Salz-/
Zutaten-Editor Pfefferstreuer) 6ffnen Sie den Zutaten-Editor.

Es 6ffnet sich der Such-Dialog des Zutaten-Editors und die Liste der bereits verwendeten/angelegten
Zutaten wird ausgegeben.

Als optische Unterstitzung sehen Sie die Reiter orarngehinterlegt.

Sie sehen jeweils 100 Zutaten aufgelistet und laden mit Klick auf den Doppelpfeil (s. Markierung) die
nachsten Zutaten.

Suche Zutat Lieferartikel Mahrwerte Zusatzstoffe Allergene \

MName: |
Gruppe/Untergrp: |>>> alle Gruppen === |v ||>>> alle Untergruppen ==< |v |J
Erweitert... | Blanko | Suche |
T1 nNr (fName Autar Gr| WE1| 2|
1 |@ TO416.. Aal gerduchert sellyZutat |i
2 abgeriehene Zitrone Britta
3 |@ R4610. Agar-Agar, Trockenprodukt sellyZutat
4 00633 Alba Schmelz Rapsoel Britta
5 Alfalfa-Keimlinge Britta 3000 4697
5} Alfalfasprossen Britta
7 Amaranth Britta
g Amarenakirschen Eritta
9 00611  Amerikandressing Britta
10 Ananas Britta 850 0,79
11 &= F5010. Ananas Britta L
12 |@ F5919. Ananas DunstKonsemne sellyZutat
a5 @@ H1231. Aplelessig sellysutat =
46 Apfelkompott Eritta 4250 4,@
3022 Zutatfen) gefunden. | <
(- Dispo-Zutat [@]- Dispo-Ordersatz @ - 6ffzntlZutat &= - man.gffent| Zutat
Verweise... | Kopieren... | Vereinen.. | Ldschen.. | Gffnen |

4.2 Funktionen im Zutaten-Editor

Zum Auffinden einer Zutat, zum Verbinden zweier oder mehrerer Zutaten und um zu erfahren, in welchen
Rezepturen und Speiseplanen die markierte Zutat verwendet wird, nutzen Sie den Reiter Suche

Uber den Reiter Zutathaben Sie die Maglichkeit eine neue Zutat zu erfassen bzw. eine vorhandene Zutat
zu I6schen.

Im Reiter Lieferartike/wird die Verbindung der Zutat mit einem Lieferartikelaus einem sellyorder oder eigenen
Sortiment hergestellt.

Um die Nahrwerte flr diese Zutat zu bestimmen, nutzen Sie den Reiter Ndhrwerte
Sollte Ihre Zutat Zusatzstoffe enthalten, sind diese im Reiter Zusatzstoffeauszu wahlen bzw. anzugeben.

Um Allergene fur Ihre Zutat zu deklarieren, nutzen Sie den Reiter Allergere

Siehe dazu: Zutaten-Editor

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
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421 Zutat suchen

Suche ' Zutat | Lieferartikel | MNahrwerte | Zusatzstoffe | Allergens

ame: 1 kartoffel

Gruppe/Untergrp: |>:=> alle Gruppen === |v ||>:=> alle Untergruppen === |v |J
2 G;e@ Blanko @
T/ Nr [fMame Autor Gr. WES*

1 @ K4200. Batate (SiRkartoffel) sellyZutat
2 ¥B6510.. Bratkartoffeln Eritta
2 WRE1N Rratleartaffaln sallw?itat
32 @ X2800.. Kartoffelsalate sellyZutat

: 43 Zutat{en) gefum:len - | ‘ | o -
@ - Dispo-Zutat @ Dispo-Ordersatz O - dffentl.Zutat &= - man.dffentl.Zutat 4 5 6 7

Verweise... ) Kopieren... § Yereinen...

Zum Auffinden einer Zutat geben Sie einen Suchbegriff in das Feld Name(s. Markierung 1) ein.

Zusatzliche Einschrankungen definieren Sie mit Auswahl einer Gruppe oder/und Untergruppebzw. eines
Suchfilters Uber die Schaltflache [Erweitert...] (s. Markierung 2).

Sie starten den Suchlauf mit Klick auf [Suche] (s. Markierung 3).
FUr eine weitere Suche lasst sich das Feld Namemit Klick auf [Blanko] leeren.

Um zu erfahren in welchen Rezepturen und Speiseplanen die markierte Zutat verwendet wird, klicken Sie
auf die Schaltflache [Verweise...] (s. Markierung 4).

Mochten Sie von einer vorhandenen Zutat eine Kopie erstellen, nutzen Sie die Schaltflache [Kopieren...] (s.
Markierung 5).

Eine Vereinigung von zwei oder mehreren Zutaten zu einer wird dann notwendig, wenn bspw. gleiche
Zutaten mit unterschiedlicher Schreibweise erfasst wurden.

Nutzen Sie dazu die Schaltflache [Vereinen...] (s. Markierung 6).

Siehe dazu: Zutat suchen / Zutatverweise / Zutat kopieren / Zutaten vereinen

4.2.2  Zutat anlegen/loschen

Wird dieser Dialog erstmals geoffnet, enthalt dieser nur die Daten, die bereits an anderer Stelle (z.B. durch
Eingabe der fur ein Rezept bendtigten Zutaten) diesem Zutatennamen zugeordnet wurden.

Werden Zutaten neu angelegt, sind alle Felder leer.

Prinzipiell ist auch der umgekehrte Weg moglich: zuerst Zutaten anlegen, dann Zutat Uber Zutaten-Editor
in das Rezept einfigen. Mit wachsender Datenmenge werden beide Wege aber im Allgemeinen
gleichrangig benutzt: Zum einen profitiert man von dem im Zutaten-Editor bereits vorhandenen
Informationsgehalt und zum anderen wird eben dieser mit jedem neu aufgenommenen Rezept um
weitere Zutaten bereichert.

Sie haben hier die Moglichkeit eine neue Zutat Uber den Reiter Zutat zu erfassen bzw. eine vorhandene
Zutat zu l8schen.

Beachten Sie, dass noch verwendete Zutaten nur mit einer anderen vereint aber nicht geléscht werden
konnen.
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Suche  Zutat ' Lieferartikel | MNahrwerte | Zusatzstofie | Allergene |

MNummer: |

Mame: |Elratkartoﬁeln

Mame 2: |

Gruppe: |>>> ohne Gruppen =<=

Untergruppe: |=== ohne Untergruppen ===

Abtropfgew.[gl: |

[~ WE2 (Realwert) immer aus WE1 (Planwert) bilden (zB. fiir Artikel ohne Lieferartikel

weitere Infarmationen: neuer Artikel il

Bitte geben Sie einen neuen Mamen fiir den Artikel ein:

Bratkartoffeln

Hinzufilgen | Abbrechen |

1 -

Mit Klick auf den Schalzknopr (s. Markierung 1) erhalten Sie einen Eingabedialog, vergeben den Namen
der neuen Zutat und klicken auf [Hinzuflgen].

AnschlieBend erfassen Sie die Artikelnummer, die Artikelbezeichnung, optional eine weitere Artikelbe-
zeichnung, definieren durch Auswahl eine Gruppen- bzw. Untergruppenzugehdrigkeit und tragen, wenn
relevant, das Abtropfgewicht in Gramm ein.

Befindet sich keine relevante Artikelgruppe bzw. -untergruppe (Spezifikationen) in den Auswahllisten, ha-

ben Sie mit Klick auf den Schaltknopr die Moglichkeit, Artikelgruppen und -untergruppen anzulegen
und zu verwalten (s. Markierung 2).

Das Feld WET-Preis (geplante Wareneinstandspreis pro Abtropfgewicht, s. Markierung 3) dient zum Eintragen
des selbst kalkulierten WE oder zur Ubernahme des WE2 (WE vom Standardlieferartikel) (dynamischer Wert
auf Basis Bestellpreis der Lieferartikel unter Berticksichtigung des Grammfaktors), falls bereits ein Lieferartikel
verknupft wurde.

Die Ubernahme des WE2 erfolgt Gber den Button @ (s. Markierung 4), der aus den ggf. beim Berechnen
des Grammfaktors hinterlegten Produktdetails automatisch gebildet wird.

Zusatzinformationen kdnnen Sie im unteren Textfeld hinterlegen.

Siehe dazu: Zutat anlegen
4.2.3 Verknupfung von Zutaten mit Lieferartikeln
In diesem Dialog wird die Verbindung der Zutat mit einem Lieferartikel hergestellt.

Dieser Zutat kann ein Artikel eines sellyorder-Lieferanten oder ein Artikel eines eigenen Lieferanten
zugeordnet werden. Zusatzlich wird eine Standardverkniipfungen festgelegt.

Bevor der Lieferartikel zur Zutat hinzugefUgt wird, bearbeiten Sie fur Ihren Lieferartikel den Grammfaktor,
welchen Sie fur die Preisberechnung in Rezepten und Speiseplanen bendtigen.

Ausfuhrliche Information zu dem Lieferartikel erhalten Sie nach Klick auf die Doppel-Schaltflache

HM Voraussetzung ist hier, dass eine Verkntpfung des Lieferartikels zur Produktdatenbank
existiert.

Sie entfernen einen Lieferartikel aus der Liste und damit die VerknUpfung zur Zutat, indem Sie diesen

sellysolutions servicegesellschaft mbH, Bornitzstral3e 73 - 75,10365 Berlin
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markieren und auf den Schaltknopf m klicken.

Nachfolgend erhalten Sie eine Sicherheitsabfrage und schlie3en den Vorgang mit Klick auf die Schaltflache
[LO&schen] ab.

Lieferant Mr. | Lieferantenartikel BE Inhalt BE | Preis BE| Kd.Nr.

2r) gl FEAE

F’rodulctlnfo PRlNS. sellrorderﬂmkel elgeneArﬂkeI Standard

Verkncipfung einer Zutat mit sellyorder-Artikeln

Sie sehen oben links im Dialog die gewdhlte Zutat (Kartoffeln, festkochend).

Um die Zutat mit einem sellyorder - Artikel zu verknupfen, wahlen Sie die Schaltflache [sellyorder
Artikel...] (s. Markierung 1), erhalten den Dialog lieferartikel zuordnen und wahlen einen Lieferartikel aus
der Vorschlagsliste, aus einem Sortiment oder einer Einkaufsliste.

In der Lieferantenauswahl finden Sie alle die Lieferanten, die Sie Ihrem Benutzerkonto zugeordnet haben.

Siehe dazu: Zutat-Lieferartikel-VerknUpfung
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Verkniipfung einer Zutat mit Artikeln von selbst angelegten (ejgenen) Lieferanten
In diesem Dialog organisieren und verwalten Sie die eigenen Lieferanten und deren Artikel.

Suche \Zutat " Lieferartikel \Nﬁhrwerte \Iusaizstnﬂe \Allergene ‘\

Bezeichnung BE Inhalt BE

Tomatenreis Beutel 1 kg
__-—_

Apfel Kiste 28 kg 3,500
21 Vollkornbrot Stk 1.5kg 1,500
23 Crangen, 5 kg Metz A kg 2,200

Koreander Packung 1009 1,200

Bananen Kiste 5 kg 3,250

Reis

[+ ]

E;l Produktinfo 1| PRIMNS sellyorder Artikel.. eigene.ﬂmikel.. Standard

Um lhre Zutat mit einem Lieferartikel eines eigenen Lieferanten zu verknipfen, wahlen Sie die Schaltflache
[eigene Artikel...] (s. Markierung 1).

Im Dialog ejgene Lieferanten sehen Sie alle durch Sie bereits angelegten Lieferanten.

Um eigene Lieferanten zu verwalten, wadhlen Sie den gleichnamigen Reiter. Nach Auswahl eines
Lieferanten konnen Sie selbst Artikel erfassen, andern und léschen.

Siehe dazu: Verknlpfung einer Zutat mit Artikeln von selbst angelegten (eigenen) Lieferanten

4.2.4 Nahrwertangaben einer Zutat

Néhrwerte einer dffentlichen Zutat

Eine offentliche Zutat wird im Reiter NdhArwerte mit dem BLS vorverknUpft, die Reiter Zusatzstoffe und
Allergene sind leer. Einer offentlichen Zutat kénnen durch automatische VerknUpfung mit einem PRIiNS-
Produkt Nahrwertdaten zugeordnet werden. Danach finden die aus anderen Quellen (BLS, manuell, Kopie)
Ubernommenen Daten keine Berucksichtigung mehr.

Um Nahrwerte, Zusatzstoffe und Allergene editieren zu kdnnen, muss die betreffende Zutat kopiert und
somit zu lhrer eigenen gemacht werden.
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Néhrwerte einer ejgenen Zutat

Sie kdnnen einer eigenen Zutat Nahrwerte zuordnen.

Um die Nahrwerte fur diese Zutat zu bestimmen, stehen Ihnen mehrere Quellen zur Verfugung:
1. Nahrwerte aus dem BLS beziehen,

2. Nahrwerte einschreiben (manuell),
Voraussetzung fur die Datentbernah-

me aus der Produktdatenbank PRINS
4. Beziehen von Nahrwerten aus automatische Verknipfung mit ist die Verkniipfung Ihrer Zutat mit

PRINS-Produkt. einem Standardlieferartikel

3. Nahrwerte einmalig aus den PRINS-Infos kopieren oder

Manuelle Nahrwertangaben haben eine hohere Prioritat als die Nahrwerte, die Sie aus dem BLS
Ubernommen haben. Wurden 6 Nahrwerte aus dem BLS Ubernommen und Sie haben 3 Werte manuell
geandert, werden die 3 anderen Nahrwertangaben weiterhin aus der BLS-Quelle berUcksichtigt.

Wurden Nahrwertangaben durch einmalige Kopie aus der PRiNS-Produktdatenbank Gbernommen, ist
auch hier eine manuelle Anderung aller bzw. einzelnen Nahrwerte moglich.

Nach Auswahl der automatischen Verkntpfung mit einem PRINS-Produkt werden alle anderen Quellen
nicht mehr bei der Nahrwertberechnung berUcksichtigt. Dies heil3t aber auch, dass Werte, die das
Produkt nicht mitbringt, leer sind.

Suche |\ Zutat | Lieferartikel  MNahrwerte | Zusatzstoffe | Allergene |

ZFutat Kartoffeln, festkochend

Néhmerte bezogen auf 100 Gramm. Fiir eigene Zutaten wihlen Sie ein passendes Lebensmittel aus dem BLS und/oder tragen Nahnwerte in der Spalte
"manuell" gin. Weitere Nahrstoffe wihlen Sie lber das"+"-Symbaol. Speichern Sie bitte (iber das Disk-Symbol der Toolbar. (BLS: all rights reserved by MR

~ ., 2010; BLS 3.01)
BLS
BLS-Schiissel: 1

MEhrstoff BLS-Wert /manug\J Einheit| -
1 [Energie (Kilokalorien) [ | keal |
2 |Energie (Kilojoule) led
3 |Eiweils (Protein) g
4 \Walin mg
& | Kohlenhydrate, resorhierbar [s}
6 | Fett 2 /g
4 6 i
& Nahnwerie) gefunden. 4 i

HODE 3 5 Concr.)

Felder / Funktionen

Auswahl der Nahrwerte erfolgt Uber den Bundeslebensmittelschlussel [BLS...] (s. Markierung 1).

Eintragen der Nahrwerte direkt in der Spalte manuell (s. Markierung 2).

Nahrwert-, ggf. BLS-, Zusatzstoff- und Allergen-Ubernahme vom PRINS-Produkt des verbundenen Liefer-
artikel Uber — Knopf (s. Markierung 3).
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Anderung der Nahrstoff-Liste erfolgt tiber ﬂ—Knopf (s. Markierung 4).
Vergleich der Artikel-Nahrwerte mit Artikel-Referenzen Uber [D-A-CH...] (s. Markierung 5).
Mit Klick auf @ - Knopf (s. Markierung 6) wird die Loschmarkierung fur die in der Tabelle markierten ma-

nuellen Nahrwerte gesetzt. Beim nachsten Speichervorgang werden die Werte aus der Tabellenspalte
entfernt.

Siehe dazu: Nahrwerte einer Zutat / Ubernahme der Produktinformationen (Kopie/automatische

VerknUpfung)
425 Zusatzstoffe einer Zutat

Die in einer eigenen Zutat enthaltenen Zusatzstoffe kdnnen Sie hier markieren bzw. einen eigenen
Zusatzstoff erfassen sowie bereits Ubernommene einsehen.

Wenn Sie lhre Zutat mit einem Standardlieferartikel verknUpfen und fur diesen Produktinformationen
vorliegen, kdnnen Sie Zusatzstoffe (Ndhrwerte, Allergene ebenfalls) einmalig aus PRINS kopieren oder eine
automatische Verknipfung herstellen.

Suche ' Zutat ' Lieferartikel ' Mahrwerte Zusatzstoffe Allergene

Zutat Kartoffeln, festkochend

Zusatzstoffe = Kenntlichmachung bei loser Abgabe [t.LMEY baw. ZZulV §9 und FleischW0 §5.
@ eigenen Zutaten klicken Sie bitte in der"J/N"-Spalte alle Zusatzstoffe an, die in der Zutat enthalten sind (=Ja) oder nicht(=Nein). Zusitzliche
Zuzatzstoffe bearbeiten Sie lber das"+"-Symbol. Speichermn Sie bitte dber das Disk-Symbaol der Toolbar,
@KZ Zusatzstoff JIM |~
A2 mit Sauerungsmitteln
A3  mitEmulgatoren
E1 Farbstoff: beta-Carotin (E160a)
1 mit Farbstoff
2 mit Konsenierungsstoff 1 @
mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstarker

01 €886
(9% )

M Nl e L 11 1 1S R | 1 LB 1

7 34 kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen

2 (iausﬂu:tnﬂ’e gefun:len I |'r o I

HEE)

Felder / Funktionen

]
2
3
4
5
53
7
3

Sie markieren die Zusatzstoffe mit Klick in die Spalte /N (s. Markierung 1).

Beachten Sie hierbei, dass Sie mit dem ersten Anklicken Ja (der Zusatzstoff ist in der Zutat enthalten), beim
nachsten Klick Nein (der Zusatzstoff ist in der Zutat nicht enthalten) auswahlen und beim dritten Klick kehren
Sie zur Ausgangsansicht zurtck.

Um welchen Zusatzstofftyp (6ffentlich @ oder eigen) ist in der Spalte Tersichtlich (s. Markierung 5).

Die Schaltknopfe E und E unterhalb der Tabelle (s. Markierung 3 und 4) sind Bedienhilfen. Dabei setzt
ein Klick auf den linken Schaltknopf alle leeren Zusatzstoffe (ohne ja- oder Nein-Wert) auf den Nein-Wert.
Ein Klick auf den rechten Schaltknopf 16scht alle Zusatzstoffe und setzt diese somit auf den Wert kA

Zur Aufnahme/Entfernen von eignen Zusatzstoffen und somit Erweitern der Zusatzstoffliste, klicken Sie
auf den ﬂ-Knopf (s. Markierung 2).

Siehe dazu: Zusatzstoffe einer Zutat kennzeichnen / eigene Zusatzstoffe verwalten
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Ubernahme der Produktinformationen (Kopie/automatische Verkniipfung)

4.2.6 Allergene einer Zutat

In sellymenue besteht die Mdglichkeit, neben den Nahrwerten und Zusatzstoffen auch die Allergene an
Zutaten, Rezepten und Speiseplanen zu pflegen.

Die in einer eigenen Zutat enthaltenen Allergene k&nnen Sie hier markieren.

Suche | Zutat | Lieferartikel ' Mahrwerte | Zusatzstoffe  Allergene

Zutat Kartoffeln, festkochend

Allergene gemadl EU-WO Nr. 1188/2011 vom 25.11.2011 (LMIW).
Bei eigenen Zutaten klicken Sie bitte in der"J/N"-Spalte alle Allergene an, die in der Zutat enthalten sind (=Ja) oder nicht (=Nein). Bemekungen sind bei
"Ja" und "Nein" méglich. Speichern Sie bitte dber das Diske-Symbol der Toolbar.

T |Kurz Allergen JIM | Bemerkung -
1 Gluten Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellie Erzeugnisse
2 \'.} Krehse Krebstiere und daraus hergestellite Erzeugnisse
3 Eier Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse
4 :! Fisch Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse
S Erdnuss  Erdnldsse und daraus hergestellte Erzeugnisse
[i} @ Soja Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse
7 Milch Milch und daraus hergestelite Erzeugnisse / inkl.Lactose
8 (D Misse Schalenfriichte und daraus hergestelite Erzeugnisse
] Sellerie Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse
10| Senf Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse 1 (l@

11 {}0 Sesam Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
12 @ Schwefel.. Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mo/kg oder 10..
13 Luping Lupine sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

4 ’:) Weichtiere Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

% Allergene gefunden. | 4 [}

2

Sie markieren die Allergene mit Klick in die Spalte J/N (s. Markierung 1).

()

Beachten Sie hierbei, dass Sie mit dem ersten Anklicken Ja (das Allergen ist in der Zutat enthalten), beim
nachsten Klick Nein (das Allergen ist in der Zutat nicht enthalten) auswahlen und beim dritten Klick
entscheiden Sie sich fur die Angabe kA

Die Schaltknopfe E und @ (s. Markierung 2 und 3) nutzen Sie analog vorheriges Kapitel Zusatzstoffe einer
Zutat

Siehe dazu: Allergene einer Zutat kennzeichnen

5 Automatische Verknudpfung einer Zutat mit einem PRiNS-Produkt

Das Setzen des Hakens (s. u. Markierung 3) bewirkt, dass fUr die Berechnung der Ndhrwerte, Zusatzstoffe
und Allergene ausschlieBlich PRINS-Daten verwendet werden, unabhangig davon, ob beim Produkt diese
existieren. Das Andern des Hakens hat eine Neuberechnung aller Rezepturen und Speiseplane zur Folge,
in der diese Zutat vorkommt.

Bereits vorhandene Daten werden danach nicht mehr berucksichtigt.

Ist die Zutat eine Offentliche Zutat, wirkt sich die Neuberechnung auf alle Benutzer und deren Rezepte und
Speisepldne aus, die diese 6ffentliche Zutat verwenden.
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Suche \Zutat / Lieferartikel \N‘.‘lhrwerte \Zusmstuﬂe \ﬁllerene ‘\

Felder / Funktionen

Dass fur diesen Lieferartikel Produktinformationen vorhanden sind, zeigt Innen die Kennzeichnung i
Diese sehen Sie einmal direkt oben in der Tabelle am Lieferartikelnamen und zusatzlich an den aktivierten
Schaltknopfen EM oder E (s. jeweils Markierung 1).

Mit Klick auf den 1 -Knopf, erhalten Sie jeweils das Produktdatenblatt.

Weitere Produktinfos (Hinweise, Produkigruppe, Einzel Einheit u.d.) schalten Sie mittels gleichnamiger
Schaltflache (s. Markierung 4) zu und auch wieder ab.

Markieren Sie einen Lieferartikel in der Liste und betatigen den Schaltknopf m wird dieser aus der Liste
entfernt.

Siehe dazu: Ergebnis: automatische Ubernahme der Nahrwerte

Ergebnis: automatische Ubernahme der Zusatzstoffe

Ergebnis: automatische Ubernahme der Allergene

6 Einmalige Kopie der Produktdaten

Bei der Datentibernahme mit Klick auf (s.0. Markierung 2), erhalten Sie eine Kopie der Daten.
Beachten Sie:

Sollten sich Anderungen in der PRINS-Datenbank ergeben, werden diese nicht fir die kopierten Werte
Ubernommen.
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Siehe dazu: Ergebnis: Kopie der Nahrwerte / Ergebnis: Kopie der Zusatzstoffe /

Ergebnis: Kopie der Allergene

7 Bedeutung der verwendeten ICON, Zeichen und Abklrzungen

7.1 Rezeptverwaltung - Toolbar

[olalc]=]]

1 2
1 Rezept-Editor 6ffnen Rezept auswahlen / 6ffnen
2 Zutaten-Editor 6ffnen Auflistung aller bereits benutzten/ angelegten Zutaten erscheint

3 Neues Rezept anlegen Leere Eingabemaske wird gedffnet

4 Gruppen-Editor

5  Funktionsassistent

Dialog zum Anlegen/Auswahlen von Rezeptgruppen und Kategorien
bzw. zur Freigabe von Rezepten aus fremden Gruppen wird gedffnet

Funktionsassistent 6ffnen, zwischen Assistent und Hilfe wahlen bzw.

wechseln

Haben Sie den Rezept- bzw. Zutaten-Editor geodffnet, erweitert sich die Toolbar um die bekannten

Schaltknopfe:

R EEEBEEL

3 B

1T 2 3 4 5 6 7 8

1 Rezept-Editor 6ffnen
Zutaten-Editor 6ffnen
Zutat / Rezept anlegen
Rezept 6ffnen

Zutat / Rezept speichern

o U1~ WN

Rezept drucken

7 Gruppen-Editor

8 vorherigen Datensatz anzeigen

nachsten Datensatz anzeigen

10 Funktionsassistent

Rezept auswahlen / 6ffnen

Auflistung aller bereits benutzten/ angelegten Zutaten erscheint
Leere Eingabemaske wird gedffnet

Auswahl- und Suchdialog

Speichervorgang

Aufruf Druckcenter

Dialog zum Anlegen/Auswahlen von Rezeptgruppen und Katego-
rien bzw. zur Freigabe von Rezepten aus fremden Gruppen wird
geoffnet

Wechsel zum vorherigen Datensatz
Wechsel zum nachsten Datensatz

Funktionsassistent 6ffnen, zwischen Assistent und Hilfe wahlen
bzw. wechseln
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7.2 Abkurzungen, Zeichen, Schaltknépfe und Schaltflachen

BB |s

Auswahl aller Datensatze (z.B. Ndhrwerte)
Abwahl aller Datensatze (z.B. Ndhrwerte)

Kennzeichnung einer Dispozutat, die von der Zentrale verwaltet wird

fremd freischaltete Zutat

farbliche Kennzeichnung des Standardlieferartikels
Artikel nicht verflighar

Artikel ist geldscht

veroffentlicht (z.B. Zutat, Rezept, Speiseplan)
publizierter Speiseplan
Rezeptfilter aufklappen

Sortieren von Listen /Anderung der Reihenfolge; eine Zeile aufwarts / eine Zeile abwarts

geschutzte Rezeptgruppen anderer Benutzer einbinden/geschutzte Verdffentlichung
ausgewahlter Rezeptgruppen/geschutzter Speiseplan

geschutzte Verodffentlichung 16schen
Filter zur Einschrankung einer Rezeptliste
Ubernahme des WE2 in WE1, Preisneuberechnug

Aktualisierung der Zutaten, Zusatzstoffe, Nahrwerte, Allergene oder WE1 der Speise aus
dem verknUpften Rezept

g Froduktinfo |Umschalten der Detailansicht des markierten Produktes

ﬂﬂ PRINS | Offnen des PRINS-Datenblatts (Produktinformation des Herstellers)

B+~ P

Datenubernahme (Ndhrwerte, Zusatzstoffe, Alergene) aus der Produktdatenbank PRINS
Offnen eines Bearbeitendialogs zur Neuaufnahme eines Datensatzes

Offnen eines Bearbeitendialogs zur Anderung eines Datensatzes

Auswahl und Hinzuflgen eines Wertes (z.B. Ndhrstoff/Zutat/Zusatzstoff)

Entfernen des ausgewahlten Datensatzes / des manuell erfassten Wertes
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